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Zapytaj swojego dealera Big Green Egg o porade!

Jesli masz jakiekolwiek pytania lub po prostu chcesz dowiedzie¢ sie wiecej na temat
naszych produktéw Big Green Egg lub naszej imponujacej kolekcji akcesoridw,
autoryzowani dealerzy Big Green Egg posiadaja odpowiednig wiedze, aby udzieli¢ Ci
potrzebnych wskazéwek. Na naszej stronie internetowe] biggreenegg.eu/pl znajduje

sie lista najblizszych dealeréw w Twojej lokalizacji. 3



Na czym polega Big Green Egg

Solidna jakos¢ 1 doskonata ceramika.

POKRYWA Z KOMINEM

(LID WITH CHIMNAY)

Ceramiczna koputa z kominem, ktérg mozna tatwo
otwiera¢ i zamykac dzieki mechanizmowi
sprezynowemu. Materiat ceramiczny posiada

warstwe ochronng. Izolujgce wtasciwosci materiatu
ceramicznego zatrzymuja ciepto oraz tworzg przeptyw
powietrza wewnatrz EGG-a, zapewniajac rownomierne
i smaczne gotowanie potraw.

PIERSCIEN OGNIOWY

(FIRE RING)
Umieszczony na gorze komory ogniowej — stanowi
pétke dla dyfuzora ciepta (convEGGtor) oraz rusztow.

KOMORA OGNIOWA

(FIRE BOX)

Komora ogniowa (Fire box) znajduje sie w podstawie
ceramicznej i nalezy ja wypetni¢ weglem drzewnym.
Komora ogniowa (Fire box) wyposazona jest w
specjalne otwory i wykorzystuje wloty powietrza
umieszczone na dole EGG-a, dzieki czemu przeptyw
powietrza jest staty i optymalny, gdy rEGGulator i
drzwiczki ciggu powietrza sg otwarte.

PODSTAWA

(BASE)
Wytrzymata izolowana ceramika. Glazura zapobiega
odpryskom i blaknigciu.

REGGULATOR
Regulacja przeptywu powietrza i precyzyjna kontrola
temperatury.

WSKAZNIK TEMPERATURY
(TEMPERATURE GAUGE)
Zapewnia precyzyjny odczyt temperatury
wewnetrznej. Monitorowanie postepow w
gotowaniu bez otwierania EGG-a.

RUSZT STALOWY

(STAINLESS STEEL GRID)

Ruszt stalowy jest uzywany jako podstawowa
powierzchnia do grillowania i pieczenia

KRATKA (GRATE)

Znajduje sie w komorze ogniowej. Jest perforowana,
aby umozliwi¢ przeptyw powietrza w EGG-u i opadanie
popiotu, aby utatwi¢ usuwanie go po zakonczeniu
gotowania.

DRZWICZKI CIAGU POWIETRZA
(DRAFT DOOR)

Wspdlnie z rEGGulatorem regulujg doptyw powietrza w
celu kontrolowania temperatury. Umozliwiajg réwniez
fatwe usuwanie popiotu.

PRADAWNA WIEDZA 1
INNOWACYJNA TECHNOLOGIA

Aby dowiedziec sie wiecej na temat koncepgji, jaka przyswiecata
twdrcom Big Green Egg-a, musimy cofng¢ sie w czasie o wiele
wiekow. Ponad 3000 lat temu rozwigzanie tego typu byto juz
stosowane w Azji Wschodniej w postaci tradycyjnego pieca
glinianego opalanego drewnem. Wtasnie tam odkryto i zaczeto
stosowac te technike, ktérej Japonczycy nadali mitg dla ucha
nazwe ,kamado", oznaczajacg palenisko. Amerykanscy zotnierze
odkryli kamado w Japonii na poczatku ubiegtego wieku i zabrali je
do domu jako pamiatke. Z biegiem czasu ten starodawny model
zostat udoskonalony w USA w Atlancie w stanie Goergia z
wykorzystaniem wspotczesnej wiedzy, technologii produkgji i
innowacyjnych materiatow. Podczas tworzenia wyjatkowego
ceramicznego grilla Big Green Egg wykorzystano nawet
rewolucyjng technologie ceramiczng od NASA.

TAJEMNICA KRYJACA SIEW
BIG GREEN EGG-u

Niezréwnany smak potraw przygotowanych w ceramicznym
grillu Big Green Egg sprawia, ze wszyscy, ktérzy ich sprobowali,
natychmiast stajg sie jej mitosnikami — zaréwno w Japonii,
Ameryce, jak i w Europie. Na czym polega sekret ceramicznego
grilla EGG? Jest to tak naprawde kombinacja kilku rzeczy. To
ceramika, ktéra odbija ciepto, generujac przeptyw powietrza,
sprawiajac, ze sktadniki i potrawy stajg sie wyjatkowo delikatne.
To doskonata cyrkulacja powietrza, ktéra zapewnia, ze potrawy
gotuja sie rownomiernie oraz w odpowiedniej temperaturze.

To takze mozliwosc Scistego kontrolowania i utrzymywania
temperatury na okreslonym poziomie. Dzigki zastosowaniu
wysokiej jakosci ceramiki termoizolacyjnej nawet temperatury
zewnetrzne nie majg wptywu na temperature wewnetrzg EGG-a.
| — co nie mniej wazne — jego efektowny wyglad!

JAKOSC NA CALE ZYCIE

Oferujemy petne wsparcie produktéw Big Green Egg. Dlatego
zapewniamy klientom gwarancje na materiaty i konstrukcje
wszystkich ceramicznych czesci EGG-a. Jest wykonana z
materiatu ceramicznego bardzo wysokiej jakosci. Materiat ten
posiada wyjatkowe witasciwosci izolacyjne i sprawia, ze EGG, w
potaczeniu z réznymi opatentowanymi czesciami, to naprawde
unikatowy produkt. Ceramika jest odporna na ekstremalne
temperatury i wahania temperatury. EGG-a mozna uzywac
naprawde bardzo wiele razy bez zadnej utraty jakosci. Dlatego nie
dziwi nikogo, ze cata nasza Firma stoi murem za ceramicznymi
grillami EGG.
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Najlepsza ceramika
Innowacyjne
szczegoly

Na pierwszy rzut oka wydaje sie, ze réznica miedzy
obecnym Big Green Egg a modelem, ktéry wprowadziliSmy
w 1974 roku, jest niewielka. Jednak pozory myla. Od tego
czasu wdrozyliSmy wiele innowacji technologicznych i
nadal bedziemy to robié¢. Poniewaz chcemy by¢ nie tylko
najlepszym kamado dzisiaj, ale takze w przyszlosci. Spojrz
na innowacje Big Green Egg na naszej stronie internetowej.

Dokladna kontrola
temperatury

Wyprodukowane
w Amerykach

Najwyzsza jakos¢
ceramiki opracowana
przez NASA

Gotowy do uzycia
od rozpalenia po
15 minutach

Wiesz, jak powslaja
ceramiczne grille
Big Green Egg?



Niezbedna
_ kolekeja
%\Big Green Egg:

Latwy start

Specjalnie dla poczatkujacych uzytkownikéw grilla EGG
przygotowalismy pakiet startowy zawierajagcy najwazniejsze
podstawowe elementy. W ten sposéb mozesz réwniez zadbac o

swojg liste zyczen urodzinowych.
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Ceny mozna znaleZé na

naszej stronie internetowey.

Zeskanuj kod QR lub wejdZ?
biggreenegg.eu/pl/oficjalny-cennik

Pakiet
startowy
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to najwiekszy cztonek rodziny Big Green Eqgg
oraz najwiekszy grill kamado dostepny na
rynku. Wszystkie cechy tego modelu sg
imponujgce: waga, rozmiar, wysokos¢ i
powierzchnia do gotowania. Model 2XL
przycigga wzrok pod kazdym wzgledem.
Zas jego wydajnosé jest réwnie wspaniata
co wyglad. IntEGGrated Nest+Handler
(podstawa z uchwytem) umozliwia tatwe
przemieszczanie ceramicznego grilla 2XL.
Praktyczny mechanizm zawiasowy utatwia
otwieranie EGG-a. Wspaniate rozmiary i
mozliwosci kulinarne w bezpretensjonalnym
wydaniu.

Dane techniczne

Ruszt: @ 73 cm

Powierzchnia do gotowania: 4.185 cm?
Waga catkowita: 170 kg

Wysokos$é: 90 cm

llos¢ osdb: + 24

Kod 120939

2XL

- EGG

* Integrated Nest+Handler 2XL

Kosz na convEGGtor 2XL

2x Potokragty kamien convEGGtor 2XL
Aluminiowa topata do pizzy

Uchwyt do podnoszenia rusztéw zeliwnych
+ Naturalny wegiel drzewny 9 kg

+ Podpatka do wegla drzewnego

* Pogrzebacz

+ Szufelka do popiotu

Duzy, wiekszy, najwiekszy. Big Green Egg 2XL

Masz duzg rodzing i/lub wielu przyjaciot?
Gotujesz profesjonalnie? A moze zajmujesz sie
cateringiem dla duzych grup? Big Green Eqgg
XLarge bedzie dla Ciebie idealnym wspdlnikiem.
Dzieki niemu mozesz serwowac wspaniale
ugotowane skfadniki i potrawy wielu osobom
jednoczesnie. Dzieki powierzchni gotowania
wynoszacej 61 centymetréw mozliwe staje sie
gotowanie duzych kawatkéw miesa, ryb lub kilku
pizz naraz. A jesli 61 centymetréw to odrobine
za mato? Wystarczy rozszerzy¢ powierzchnie
gotowania za pomocg 5-czesciowego zestawu
EGGspander dla modelu XLarge, dzieki ktéremu
mozesz gotowad na jeszcze wyzszym
poziomie.

Dane techniczne

Ruszt: @61 cm

Powierzchnia do gotowania: 2.9195 cm?
Waga catkowita: 99 kg

Wysokos¢: 78 cm

llos¢ osdb: + 16

Kod 117649

XLarge

- EGG

* Integrated Nest+Handler XL

* convEGGtor XL

* Kosz na convEGGtor XL

+ Kamien do pieczenia XL

+ Aluminiowa fopata do pizzy

« 2x Potruszt zeliwny XL

+ Uchwyt do podnoszenia rusztéw zeliwnych
+ Naturalny wegiel drzewny 9 kg
+ Podpatka do wegla drzewnego
+ Pogrzebacz

+ Szufelka do popiotu

SReEAS Y-

Large

EGG

. .
Paklet * Integrated Nest+Handler L

convEGGtor L

startowy Kosz na convEGGtor L

Kamien do pieczenia L
+ Aluminiowa topata do pizzy
* Ruszt zeliwny L
+ Uchwyt do podnoszenia rusztéw zeliwnych
+ Naturalny wegiel drzewny 9 kg
+ Podpatka do wegla drzewnego
* Pogrzebacz
+ Szufelka do popiotu

Large

Big Green Egg Large to najpopularniejszy
model z rodziny Big Green Egg. Powierzchnia
do gotowania modelu Large umoZzliwia
ugotowanie wszystkich ulubionych potraw dla
rodziny i przyjaciot w tym samym czasie, jesli
bedzie taka potrzeba, poniewaz zapewnia
wystarczajgco duzo miejsca na potrawy dla

8 0sob. Cata ta przestrzen pozwala na tatwe
przygotowanie petnego, trzydaniowego menu.
Chcesz w petni wykorzysta¢ mozliwosci
swojego ceramicznego grilla EGG? Model Large
bedzie dla Ciebie idealny, poniewaz pasuje do
niego najwiecej akcesoriow. Ten uniwersalny
model nosi nazwe Large, poniewaz oferuje tak
wielkie mozliwosci.

Dane techniczne

Ruszt: @ 46 cm

Powierzchnia do gotowania: 1.688 cm?
Waga catkowita: 73 kg

Wysokosé: 84 cm

llos¢ osdb: + 10

Kod 117632
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Medium

Ceramiczny grill Big Green Egg Medium jest wystarczajgco kompaktowy,
aby zmiescic¢ sie w matym ogrodzie miejskim, patio lub na balkonie, lecz
jest zarazem wystarczajgco duzy, aby przygotowac grillowane, wedzone,
duszone lub pieczone potrawy dla 6 do 8 oséb. Z modelem Medium w
ogrodzie mozesz spokojnie zaprosic¢ rodzine i znajomych na wspaniaty
wspolny positek. To jeden z powoddw, dla ktérych ten ceramiczny grill
EGG jest jednym z naszych najpopularniejszych modeli. Za pomoca
pasujgcego convEGGtora i kamienia do pieczenia (Baking Stone)
mozesz btyskawicznie przeksztatci¢ ceramiczny grill Big Green Egg
Medium w piec do pizzy, w ktdrym upieczesz swojg najwspanialsza
pizze. Moze i jest to tylko rozmiar Medium, ale na pewno nie jest
przecietny!

Dane techniczne

Ruszt: @ 40 cm

Powierzchnia do gotowania: 1.264 cm?
Waga catkowita: 51 kg

Wysokos$é: 72 cm

llos¢ osdb: 6-8

Kod 117625

Medium

MiniMax

Mimo niezbyt imponujacych rozmiaréw model MiniMax zdecydowanie
nadrabia wydajnoscig. Jest tylko 7 centymetréw wyzszy od modelu

Big Green Egg Mini, ale ma znacznie wiekszg powierzchnie gotowania,
poréwnywalng z modelem Big Green Egg Small. Dzieki temu uzyskujemy
przestrzen, ktéra w zupetnosci wystarcza do gotowania dla 4 do 6 oséb.
Planujesz maty wypad? Model MiniMax wazy tylko 35 kilogramaow, wiec
nie musisz by¢ sitaczem, zeby zabraé¢ go ze soba. Z fatwoscig sobie
poradzisz, jesli zabierzesz nosidetko EGG Carrier, ktére jest dotgczone
jako standardowe akcesorium. Dodaj przenosng podstawe (Portable
Nest) i podstawki z drewna akacjowego (Acacia Wood Egg Mates), a
bedziesz mogt gotowac na wygodnej wysokosci kiedy tylko zechcesz.

Dane techniczne

Ruszt: @ 33 cm

Powierzchnia do gotowania: 855 cm?
Waga catkowita: 35 kg

Wysokosé: 50 cm

llos¢ osob: 4-6

Zawiera EGG Carrier
Kod 119650

MiniMax

Small

Czy gotowanie na $wiezym powietrzu jest zarezerwowane dla
posiadaczy duzych ogrodéw? Oczywiscie, ze nie! Big Green Egg Small
to ulubiony kompan ludzi z miasta, ktérzy musza zadowoli¢ sie
balkonem lub matym patio. Model Small moze i jest kompaktowy, ale
7 tatwoscig przyrzadzisz na nim niesamowite positki dla 4—6 oséb.

W modelu Small ruszt jest umieszczony nizej niz w modelu MiniMax,
totez model Small bardziej nadaje sie do wiekszych potraw, choé
powierzchnia do gotowania w obu jest taka sama. Big Green Egg
Small moze by¢ maty, ale nadrabia wysokg wydajnoscig!

Dane techniczne

Ruszt: @ 33 cm

Powierzchnia do gotowania: 855 cm?
Waga catkowita: 36 kg

Wysokosé: 61 cm

llos¢ osob: 4-6

Kod 117601

Small

+EGG + Uchwyt do podnoszenia
* Integrated Nest+Handler M rusztow zeliwnych
* convEGGtor M - Naturalny wegiel drzewny 9 kg

* Kosz na convEGGtor M

+ Kamien do pieczenia M, MX, S
+ Aluminiowa topata do pizzy

* Ruszt zeliwny M

+ Podpatka do wegla drzewnego
* Pogrzebacz
+ Szufelka do popiotu

+ MiniMax Big Green Egg
(zawiera EGG Carrier)

« Portable Nest MX

+ convEGGtor MX

+ Kamien do pieczenia M, MX, S

+ Aluminiowa topata do pizzy

+ Ruszt zeliwny S, MX

+ Uchwyt do podnoszenia

rusztéw zeliwnych

+ Naturalny wegiel drzewny 9 kg
+ Podpatka do wegla drzewnego
* Pogrzebacz

- EGG

* Nest S

+ convEGGtor S

+ Kamien do pieczenia M, MX, S

+ Aluminiowa topata do pizzy

* Ruszt zeliwny S, MX

+ Uchwyt do podnoszenia
rusztéw zeliwnych

+ Naturalny wegiel drzewny 9 kg
+ Podpatka do wegla drzewnego
+ Pogrzebacz

+ Szufelka do popiotu

Mini

Big Green Egg Mini to najmniejszy i najlzejszy cztonek rodziny Big Green
Egg. Idealnie nadaje sie na kemping, wycieczke todzig lub piknik. Mozesz
rowniez uzywac go w domu, na stole. Ale nie ma co ukrywac, ze gdy juz
bedziesz mieé ten model EGG-a, pewnie bedziesz chcie¢ wszedzie go
zabiera¢ ze sobg. Jego niska waga sprawia, Ze jest bardzo tatwy w
transporcie. Przenoszenie stanie sie jeszcze tatwiejsze, gdy dokupisz do
niego nosidetko EGG (Egg carrier). Zwykle gotujesz dla 2 do 4 oséb? Ten
lekki i praktyczny w podrézy model Big Green Egg bedzie dla Ciebie idealny.

Dane techniczne

Ruszt: @ 256 cm

Powierzchnia do gotowania: 507 cm?
Waga catkowita: 17 kg

Wysokosé: 43 cm

llos¢ osob: 2-4

Kod 117618

EGG Carrier Mini
Kod 116451

Pakiet

Mini startowy
- EGG

+ EGG Carrier MN

* convEGGtor MN

- Naturalny wegiel drzewny 9 kg

+ Podpatka do wegla drzewnego

* Pogrzebacz

» Szufelka do popiotu
13



WSZECHSTRONNY BIG GREEN EGG...

Zakres temperatury w Big Green Eggu wynosi od 70° C
do 350° C, wiec mozesz wyprobowac wszystkie techniki

,.I
P () ®
cdz, piccz, gotuj na N A
. ' ) 4 gotowania. Grillowanie, wedzenie, smazenie, duszenie,
S A .y .\ }  pieczenie lub powolne gotowanie; to butka z mastem na
p ze, Wyp l kaJ, grllllu ' | ' s i ) twoim Big Green Eggu. Od grillowanych stekéw T-bone

{ A lub ribeye po wegetarianskie curry i gulasz madrycki.
NOV leel.no L ) . d ZaWS7¢€C. . LN Ostrygi gotowane na parze, carpaccio wedzone na

s ' : } P stomie, azjatycki rosot z kury lub bogato nadziewany
warzywny kisz. Nic nie jest zbyt wyszukane! A potem
oczywiscie czas na degustacje ... Naturalny i nieskazony
smak o niezrownanym, charakterystycznym aromacie.
Big Green Egg otworzy przed tobg nowy sSwiat. Przekraczaj
kulinarne granice, zaskakuj siebie i swoich gosci. Pozwal
poniesc¢ sie kreatywnosci i ciesz sie!

..PRZEZ CALY ROK!

Niezaleznie od tego, czy jest mrdz, czy upat; EGG jest na
kazdy sezon, przez caty rok. Jesli myslisz, ze grilluje sie
tylko w lecie: zastanow sie jeszcze raz! To wszystko sie
zmienia dzieki Big Green Egg. W koncu dlaczego miatbys
cieszyc¢ sie swoim kamado tylko przez kilka miesiecy,
skoro mozesz go uzywac przez 365 dni w roku? Wyjgtkowa,
izolujgca ceramika sprawia, ze pogoda na zewnatrz jest
nieistotna. Temperatura w EGGu jest jak zawsze stabilna
I ani deszcz, ani Snieg sie nie licza.

DZIELENIE SIE WRAZENIAMI
NAJLEPSZEGO SMAKU

Big Green Egg to produkt na cate zycie; mozesz bez
korica mieszac¢ sktadniki i potrawy, uzyskujac wyjgtkowo
smakowite rezultaty. Wspolne cieszenie sie zyciem — o to
wtasnie chodzi w Big Green Egg. W otoczeniu rodziny,
przyjaciot i bliskich oraz najznakomitszych potraw, jakich
kiedykolwiek prébowates; tak powstajg niezapomniane
chwile. Przygotowujgc swoje ulubione potrawy lub
tworzgc nowe przepisy na swoim EGGu. Mozliwosci sg
nieograniczone: wyprobuj je wszystkie i uwolnij swoja
kreatywnosc! Sprobuj ten soczysty antrykot, ten
wspaniaty kawatek ryby ze stong skorka, obfity gulasz,
chrupiacy chleb, doskonale wypieczong pizze lub prze-
pyszny deser. Co zamierzasz najpierw przygotowac?

/

-.-J .:

Przeczytaj wiecej o r6znych technikach gotowania i
akcesoriach na kolejnych stronach i dowiedz sie, jakie
mozliwosci oferuje Big Green Egg.




Obejrzyj filmy z przepisami na YouTube
@Big Green Efjg Polska

= -ip!

Ruszt stalowy

=

convEGGtor

Ilos¢ porcji: 4

CIASTO

500 g maki (typ 00) plus do oprészania
7 g suszonych drozdzy

290 g wody

2 tyzki oliwy z oliwek

10 g soli

SOS POMIDOROWY

1 szalotka

1 zabek czosnku

200 g pomidorkéw koktajlowych
4 czarne oliwki, bez pestek

4 listki bazylii

2 tyzki oliwy z oliwek

2 tyzki keczupu pomidorowego

DODATKI

2 cebuli

16 kulek mini mozzarelli

32 czarne oliwki bez pestek
12 tyzek startego parmezanu
4 gatgzki bazylii

AKCESORIA

Ruszt ze stali nierdzewnej
Green Dutch Oven
convEGGtor

Kamien do pieczenia
Aluminiowa topata do pizzy
Kompaktowy néz do pizzy

PRZYGOTOWANIE

1. By przygotowac ciasto, wymieszaj w misce
make i drozdze. Wlej wode i oliwe z oliwek
i zacznij ugniatac. Gdy sktadniki sg dobrze
wymieszane, dodaj sél i wyrabiaj, az ciasto
bedzie sprezyste i elastyczne.

2. Podziel ciasto na 4 réwne porcje i uformuj z
nich kulki, zawijajac brzegi w dot. Utéz kulki
ciasta na desce do krojenia, przykryj folig lub
czystym recznikiem kuchennym i pozwal
ciastu wyrastac przez co najmniej 1 godzine.

3. W miedzyczasie rozpal wegiel drzewny w
Big Green Egg z rusztem ze stali nierdze-
wnej w srodku i nagrzej do temperatury
180°C. Upewnij sie, ze napetnites EGGa
wystarczajgcg iloscig wegla drzewnego,
poniewaz wkrétce bedziesz piec w wysok-
iej temperaturze. Obierz i drobno posiekaj
szalotke i czosnek do sosu. Pomidory
koktajlowe przekroj na pét i drobno posiekaj
oliwki. Pokrdj liscie bazylii w cienkie paski.

PRZYRZADZANIE

1. By zrobi¢ sos, rozgrzej oliwe z oliwek w
Green Dutch Oven na ruszcie. Dodaj szalot-
ke i czosnek i smaz, az szalotka bedzie
potprzezroczysta.

2. Wymieszaj ketchup, pomidorki koktajlowe,
oliwki i bazylie z szalotka i dus sos przez
4-5 minut, zamykajac pokrywe EGGa po
kazdym dziataniu.

3. Wyjmij Dutch Oven z EGGa i dopraw sos po-
midorowy do smaku solg i pieprzem. Pozos-
taw sos do ostygniecia. Wyjmij ruszt, wtéz
convEGGtor i z powrotem ruszt. Umiesé
kamien do pieczenia na ruszcie i rozgrzej
EGGa do temperatury 275-300°C. Nagrze-
waj kamien do pieczenia przez co najmniej
20 minut, aby byt bardzo goracy.

4. W miedzyczasie obierz cebule i pokroj w
cienkie potkrazki. Przekroj kulki mini mozza-
relli na pét. W miedzyczasie na blacie obficie
oproszonym maka rozwatkuj jedna kulke
ciasta na grubosc okoto 3 milimetréow. Aby
upewnic sie, ze ciasto nie bedzie sie kleic,
mozesz najpierw przetoczyc kulke ciasta
przez make na blacie. Podczas watkowania
ciasta obracaj je o jedng czwartg, aby uzys-
kac tadny, okragty ksztatt. Rekami uformu;
krawedz pizzy, aby byt nieco grubszy niz
spaod.

5. Natéz 4 tyzki sosu pomidorowego na ciasto
i rozprowadz w koto zaokraglong strong
tyzki. Grubszag krawedz pozostaw bez sosu.
Dodaj jedng czwarta przekrojonych na pot
krgzkow cebulowych, 8 przepotowionych
kulek mini mozzarelli i 8 czarnych oliwek na
sos pomidorowy i posyp 3 tyzkami startego
parmezanu. Posyp fopate do pizzy maka.
Uzyj topaty, aby zsuna¢ pizze na kamien do
pieczenia, zamknij pokrywe EGGa i piecz
pizze przez 8-10 minut, az bedzie chrupigca
i gotowa. W miedzyczasie rozwatkuj druga
kulke ciasta i dodaj skfadniki w ten sam
sposob. Zerwij liscie z gatgzek bazylii.

6. Wyjmij pizze z EGGa i posyp jedng czwartg
lisci bazylii. Pokroj pizze na kawatki za
pomoca kompaktowego noza do pizzy i od
razu podawaj. W miedzyczasie w ten sam
sposob upiecz kolejng pizze i przygotuj
nastepna.



o -_"

Zacznijmy...
grillowanie
na zeliwie

Idealne
grillowanie:
na roznych
poziomach

Powrét do klasycznego Grillowanie na duzej
grillowania: wysokosci:

tatwy sposdb, z zeliwnym i dtuzsze utrzymywanie
rusztem umieszczonym na potraw na grillu. Stwoérz wiecej
pierscieniu ogniowym (fire ring).  miejsca miedzy weglem a
Zadbaj o charakterystyczne potrawag, ktadac ruszt na koszu,
slady grillowania i reakcje Mail-  co pozwala dtuzej grillowac
larda (czyli karmelizacje biatek),  grubsze kawatki miesa. Ciepto z
obracajac potrawe o zeliwa nadal daje ten sam efekt
45 stopni na ruszcie. grilla.
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Cote de Boeuf

metodg reverse

(odwroconego sarizenia)

Obejrzyj filmy z przepisami na YouTube g

@Big Green Egg Polska

Ilos¢ porcji: 2

SKLADNIKI

1 cote de boeuf (antrykot z koscia)

3 gatgzki tymianku

2 gatazki rozmarynu

1 tyzka oliwy z oliwek

pieprz, wedtug uznania

sol morska, wedtug uznania

olej stonecznikowy, do nattuszczenia

AKCESORIA

convEGGtor

Ruszt ze stali nierdzewnej
Termometr bezprzewodowy z
dwiema sondami

Ruszt zeliwny

Termometr natychmiastowy

-

|.'H... ._, 4

" iy F
' .}:1“_

Wskazowka: Zeliwny ruszt to
niezbedny element dla nadania
twoim potrawom lepszego
smaku, koloru i aromatu.

f o ol

PRZYGOTOWANIE

1. Rozpal wegiel drzewny w Big Green Egg i
podgrzej go do temperatury 160°C.

2. Potéz antrykot na swojej powierzchni rob-
oczej. Oderwij liscie i igty z gatgzek tymianku
i rozmarynu i drobno posiekaj. Antrykot na-
trzyj z obu stron oliwg z oliwek, posyp solg,
pieprzem oraz tymiankiem i rozmarynem.

3. Umies¢ convEGGtor i ruszt ze stali nierdze-
wnej, W razie potrzeby uzyj kosza na con-
VEGGtor; temperatura w EGGu spadnie do
okoto 120°C, utrzymuj te temperature.

PRZYRZADZANIE

1. Umiesé antrykot na ruszcie i whij szpilke
termometru bezprzewodowego z dwiema
sondami do wnetrza miesa. Zamknij pokry-
we EGGa i ustaw temperature termometru
w rdzeniu na 47°C.

2. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
rdzenia wyjmij antrykot z EGGa. Przykryj
luZzno folig aluminiowa. Wyjmij ruszt i
convEGGtor i umies¢ zeliwny ruszt w EGGu.

S i
F i

Zamknij pokrywe EGGa i podnie$ tempera-
ture w EGGu do 220 °C.

3. Nasmaruj goracy ruszt olejem stoneczni-
kowym, uzywajac zwinietego papierowego
recznika. Umies¢ antrykot na ruszcie i zam-
knij pokrywe EGGa. Grilluj antrykot przez
okoto 2 minuty.

4. Obro¢ antrykot o ¢wieré obrotu i grilluj
przez kolejne 2 minuty, aby uzyskac tadny
wzOr grilla. Przewrde antrykot i grilluj przez
kolejne 2 x 2 minuty, az mieso osiggnie tem-
perature wewnetrzng 52-55°C. Temperature
w srodku najprosciej zmierzy¢ termometrem
z natychmiastowym odczytem, ktory wska-
zuje liczbe stopni w ciggu kilku sekund.

5. Wyjmij antrykot z Big Green Egga. Mieso
przykryj luzno folig aluminiowa i odstaw na
10 minut przed pokrojeniem.
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Akcesoria

~ Smazony makaron z

Zacznijmy...
azenie w ruchu

Wskazowka: przygotuj wok recznikiem
papierowym z kroplg‘eleju. Aby uzyskaé
najlepsze rezultaty, twdj wok powinien by¢
bardzo gorgcy. Najlepiej zmieszac reszte
oleju ze sktadnikami lub dodac olej i
sktadniki do woka w tym samym czasie, aby
zapobiec spaleniu oleju.

z przepisami na YouTube

£ —-—
'% s ( yPolska
o J
sl i 2

vetkami krolewskimi

Ilosé¢ porcji: 2

SKLADNIKI

KREWETKI KROLEWSKIE

12-16 krewetek krélewskich (easy peel)
1 czerwona stodka papryka szpiczasta
1 czerwona cebula

1 zgbek czosnku

1 zielona cebulka

1 czerwona hiszpariska papryczka chili
100 ml oleju arachidowego

400 g ugotowanego makaronu udon

2 gatazki kolendry

1 limonka

MARYNATA

1Y% tyzki sosu ostrygowego
1% tyzki sosu z czarnej fasoli
1Y tyzki sosu sojowego

1Y tyzki syropu imbirowego

AKCESORIA
Kosz na convEGGtor
Wok ze stali weglowej

PRZYGOTOWANIE

1. Rozpal wegiel drzewny w Big Green Egg z
koszem na convEGGtor i podgrzej do
temperatury 220°C.

2. W miedzyczasie wymieszaj wszystkie

skfadniki marynaty. Obierz krewetki krélews-

kie (skorupki odtéz na bok) i wymieszaj je z
marynata.

3. Usun todyge ze stodkiej szpiczastej papryki
i pokréj migzsz w paski. Czerwong cebule
obierz i pokroj w potkrazki. Zabek czosnku
obierz i pokroj w cienkie plasterki. Zielong
cebulke i papryczke chilli pokrdj w cienkie
krazki.

PRZYRZADZANIE

1. Umiesé wok ze stali weglowej w koszu
na convEGGtor i zamknij pokrywe EGGa.
Nagrzewaj wok przez kilka minut, az zrobi
sie goracy.

2. Wlej olej arachidowy do woka i dodaj
odtozone skorupki z krewetek. Zamknij
pokrywe EGGa i piecz skorupki przez 2-4
minuty; dzieki temu olej bedzie wyjatkowo
aromatyczny.

3. Wyjmij wok z EGGa i przelej olej przez sito.
W16z woka ponownie i wlej przefiltrowany
olej. Wyjmij krewetki krolewskie z marynaty
i Wtz je do woka (zachowaj marynate) i
dodaj papryke, czerwong cebule i czosnek.
Zamknij pokrywe EGGa i gotuj przez ok. 3
minuty.

4. Wlej odstawiong marynate do woka ze

sktadnikami i dodaj makaron, zielong
cebulke i papryczke chilli. Gotuj, az makaron
bedzie goracy; mieszaj catos¢ od czasu do
czasu i zamykaj pokrywe EGGa za kazdym
razem.

. Wyjmij wok z EGGa. Drobno posiekaj liscie
kolendry i limonke na 6semki. Przetéz
makaron do fadnych miseczek, udekoruj
kawatkiem limonki i posyp kolendra.

Wok ze stali weglowej

Kosz na convEGGtor
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Wskazowka: aby uzyskac najlepsze wyniki
wedzenia, wybierz widry drewniane (Wood

- ‘ . ‘ thps) przy krotszym wedzeniu, a W/'eksze ®oe
lﬁ) czek - zrebki drel*lwn/a uCuns da dfuzz;l/gh Z acznl'] my. el

wieprzowy -4 e wielogodzinne sesje golowania
W()lno e ‘. _ _ | Obejrzyj filmy z przepisami na YouTube

@Big Green Egg Polska
golowany
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Ilosé porcji:2 PRZYGOTOWANIE
1. Rozpal wegiel drzewny w Big Green Egg, w

SKLADNIKI $rodku umies$¢ convEGGtor i na nim okragtg

1 kg boczku wieprzowego bez skory tace na soki i ruszt ze stali nierdzewnej,
2 zabki czosnku rozgrzej do temperatury 120°C.
1 gatazka tymianku 2. W miedzyczasie warstwe ttuszczu na boczku
1 gatazka rozmarynu natnij na krzyz. Obierz i drobno posiekaj
Y2 tyzki grubo zmielonego czosnek. Zerwij liscie tymianku i igty
czarnego pieprzu rozmarynu i drobno posiekaj. Wymieszaj Ruszt stalowy
1 tyzka gruboziarnistych ptatkéw pieprz z solg i zmielonym kminkiem. ok Przyrzadzanie jest proste, niech czas
solimorskiej 3. Posmaruj boczek oliwg z oliwek i pos LOW @ SIOW. wykona catg prace, a niesamowite rezultat
1 tyzeczka mielonego kminkd mieszanlia przypraw. Satrzyj nig raiegg. W = akim ustawieniu‘) Cig zadziwiala.1 Elejakiejest idealne ustawienié?
1 tyzka oliwy z oliwek Potéz mieso na blacie, ttusta strong do gory. .] . Mozesz zdecydowac sie na powolne
2 liscie laurowe Warstwe ttuszczu posyp czosnkiem i ziota-

gotowanie z uzyciem convEGGtora lub
dwoma poétokragtymi kamieniami
convEGGtora w koszu na convEGGtor.
Roéznica sprowadza sie do wielkosci
tworzonej posredniej powierzchni i
odpowiadujacej jej temperaturze:

mi i natrzyj nimi ttuszcz. Whij liscie laurowe
AKCESORIA do warstwy ttuszczu.
convEGGtor
Okragta tacana soki PRZYRZADZANIE
Ruszt ze stali nierdzewnej 1. Potéz boczek na ruszcie ttustg strong do
Termometr bezprzewodowy z gory. Whij szpilke termometru z podwdjng
dwiema sondami sonda do $rodka miesa i zamknij pokrywe
EGGa. Ustaw temperature rdzenia na 85°C.
Piecz mieso przez 1%-2 godzin, az do

convEGGtor

kosz na convEGGtor +
2x potokragty kamien convEGGtora =

i0°CSRIBEFC
osiggniecia tej temperatury rdzenia.
2. Wyjmij wolno gotowany boczek wieprzowy convEGGtor
z Big Green Egg i pokréj mieso w tadne (z lub bez kosza na convEGGtor) =

plastry. B0 C= 80"
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Zacznijmy 7...
jeszcze wieloma
technikami

" golowania
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Ruszt zeliwny

convEGGtor

Grillowanie posrednie
Grillowanie kurczaka ,na ptas-
ko" na skorze bez odwracania
go od poczatku do korca lub

delikatnych sktadnikéw, takich jak
warzywa, ale nadal ze wspan-
iatymi sladami grillowej kratki?
Grillowanie posrednie zapewnia
maksymalny kontakt z zeliwnym
rusztem oraz wolniejszg
karmelizacje biatek.

Potruszt stalowy
Poélruszt zeliwny

Kosz na convEGGtor

@een Egg

Poétokragty kamien
convEGGtora

Gotowanie wielostrefowe
Grillowanie duzego kawatka
miesa, a nastepnie jeszcze
dtuzsze pieczenie posrednie.
Lub duza ilos¢ burgeréw naraz w
mgnieniu oka. Wskazoéwka szefa
kuchni: saté grilluj bezposrednio,
a patyczki pozostaw w czesci
posredniej.

LT [HLANAAN

Ruszt stalowy

convEGGtor

Pieczenie posrednie w
wysokiej temperaturze
Solona szynka lub pieczen
wieprzowa. Nadaj im wspaniaty
smak pieczeni, uzywajac stalowego
rusztu (Stainless Steel Grid),
convEGGtora i wysokiej tempera-
tury, bez przypalenia potrawy.
Gorgce powietrze w EGGu nada
jedzeniu perfekcyjny kolor.

Brytfanna (Dutch Oven)

[ LN

Ruszt stalowy

convEGGtor

Gotowanie
Wskazdéwka: najpierw grilluj
produkt na ruszcie zeliwnym,
aby uzyskac dodatkowy smak
pieczenia, a nastepnie pozwol
mu sie dusi¢ w brytfannie (Dutch
Oven). Zdejmij pokrywke podczas
duszenia. W ten sposoéb zam-
kniety Big Green Egg wydobedzie
z Twojego dania maksimum
smaku.

Wyprobuj je wszystkie
i uwolnij swoja
kreatywnosc.




Kazdy Big Green Egg zasluguje na najlepsze
miejsce — aby go chroni¢, bezpiecznie przemiesci¢
W razie potrzeby i maksymalnie wykorzystaé
jego mozliwosci. Po wybraniu odpowiedniego
modelu mozesz zaczaé tworzy¢. Przeksztal¢ swoj
EGG w idealng kuchnie outdoorowa, dajagc mu
solidng podstawe, przestrzen roboczga i miejsce
do przechowywania.

Ceny mozna znaleZ¢ na naszej stronie
internetowej. Zeskanuj kod QR lub wejdz
biggreenegg.eu/pl/oficjalny-cennik

Portable Nest

Przenos$na podstawa do
MiniMax

Jesli wybierasz sie na camping,
do parku lub na plaze, nie
musisz rezygnowac z dobrego
stylu. Wykorzystaj przenosng
podstawe (Portable Nest) i po
prostu zabierz ze sobg swoj

grill MiniMax. Podstawe
wystarczy roztozyc¢, aby stworzyé
wielofunkeyjng przestrzen do
gotowania w plenerze. Podstawa
rozkfada sie do komfortowej
wysokosci 60 cm. Koniec
gotowania? Zt6z podstawe i
ruszaj w droge!

MiniMax 120649

Nest

Kazdy Big Green Egg na
podstawie (EGG Nest) czuje sie
jak w cieptym gniazdku. Kiedy
umiescisz swojego EGGa

w ramie, zobaczysz, jak sie
rozrosnie. Poniewaz bedzie wtedy
umieszczony nieco wyzej, bedzie
na wysokosci idealnej do

pracy. Twoje plecy beda Ci
wdzieczne. Podstawa (EGG
Nest) jest wykonana ze stali
powlekanej proszkowo, a jej
przemieszczanie utatwiajg
cztery solidne koétka.

XLarge 301079
Large 301000
Medium 302007
Small 301062

IntEGGrated Nest+Handler
Doktadnie tak! W Big Green Egg
taczymy dwie rzeczy w jedna.
Model intEGGrated Nest+Handler
taczy dwa fantastyczne

produkty w jeden. Solidna,
stabilna podstawa, wygodny
uchwyt oraz duze, wytrzymate
kotka pozwalajg na bezpieczne
przemieszczanie grilla EGG.
Podstawa + transport, za ktorymi
kryje sie elegancki design.

2XL 121011
XLarge 121158
Large 120175
Medium 122285

Table Nest

Uzywajac podstawy Table Nest,
dostownie stawiasz Big Green
Egg na piedestale. Zostata ona
specjalnie zaprojektowana,
aby podtrzymywac EGGa i
chroni¢ stét, wyspe kuchenng
lub samodzielnie zbudowang
kuchnie na Swiezym powietrzu
przed uwalnianym cieptem.
Nigdy nie umieszczaj

Big Green Egga bezposrednio
na drewnianej powierzchni.

2XL 115638
XLarge 113238
Large 113214
Medium 113221

Nest Utility Rack

Wieszak na akcesoria

Gdzie umiesci¢ convEGGtor, gdy go nie uzywasz? Oczywiscie,
w nowym wieszaku na akcesoria Big Green Egg! Mozesz
przymocowac ten tymczasowy schowek do podstawy na EGGa
(EGG Nest lub IntEGGrated Nest+handler). Jest wystarczajaco
wytrzymaty, by powiesi¢ w nim kamien do pieczenia. Silny okaz.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small 122704

Acacia Wood EGG Mates

Podstawki EGG z drewna akacjowego

Nowe podstawki EGG z drewna akacjowego sg wspaniatym
dodatkiem do ceramicznego grilla Big Green Egg. Poreczne stoliki
boczne na sktadniki i przybory sg wykonane z drewna akacjowego
pozyskiwanego w zréwnowazony sposob. Ten gatunek drewna o
efektownym wygladzie jest wykorzystywany gtéwnie do produkcji
mebli wysokiej klasy. Sa tatwe do roztozenia i ztozenia, a takze
odporne na dziatanie wysokiej temperatury. Wygladajg wspaniale!

XLarge 121134 MiniMax 121844
Large 121127 Small 120663
Medium 120670

Eucalyptus Wood Table

Stol z drewna eukaliptusowego

Lubisz naturalny styl w swoim ogrodzie i szukasz pieknego stotu Big
Green Eqgg, ktory bedzie do niego pasowat? Kazdy stét z drewna euka-
liptusowego jest niepowtarzalny dzieki naturalnemu ustojeniu i odmien-
nym odcieniom barwy. Ten recznie robiony stét jest wykonany z litych
desek z twardego drewna eukaliptusowego, trwatego gatunku drewna
o pieknym wygladzie. Stét z drewna eukaliptusowego pozwala zmieni¢
Big Green Egg w kompleksowa kuchnie na $wiezym powietrzu z duzg
iloscig miejsca na akcesoria i naczynia. Zawsze umieszczaj EGGa na
podstawie Table Nest, aby zapewni¢ wtasciwg cyrkulacje powietrza.
Stét nie zawiera EGGa, podstawy Table Nest ani kétek (Caster Kit).

160x80x80 cm 150x60x80 cm
XLarge 127631 Large 127624

Caster Kit 120410
27



Dodaj moduly, aby rozszerzy¢ Zwigksz

zakres mozliwosci. mozliwosei
dodatkowymi

przyborami

s e e ' - | B . Expansion Frame Expansion Cabinet
: - e V| 3 : - : 4 = - o Rama do rozbudowy Szafka do rozbudowy
- 76x76X77 cm 76X76x77 cm
120236 122247

Z wyfgczeniem potki z drewna akacjowego

Caster Kit Tool Hooks
Zestaw kolek . Hakina
M 0 dulowa samonastawnych ~ przybory 3-Piece Accessory Pack for
10 cm 25¢cm Modular EGG Workspace
p 120410 120281 3-czesciowy zestaw akcesoriow
p I.z e strz en do modulowej przestrzeni
roboczej dla EGGa

Po czym rozpoznasz do$wiadczonego
uzytkownika Big Green EGG? Po
zorganizowanym stanowisku pracy.
Dzieki temu 3-czeSciowemu zestawowi
akcesoriow masz wszystko pod reka,
Twoje rece sg wolne do pracy na EGGu.
Przechowu;j przybory i ziota w stojaku
(Storage Rack), zawies rolke recznikow
papierowych na wieszaku (Towel
Holder), a popidt wsyp do tacy (Utility

robocza dla
EGGa.

Poniewaz Rzym tez nie zostal zbudowany w ciagu
jednego dnia, powinienes poswieci¢ troche czasu, aby
w 100% spersonalizowa¢ swoja kuchnie na zewnatrz.

Rozpocznij od ustawienia ramy i powoli rozszerz ja za Stainless Steel Grid Insert Acacia Wood Insert Tray). Eleganckie zestawienie!
pomoca regalow, pélek i innych dodatkow. Zrébmy to Kratka ze stali nierdzewnej Wkladka z drewna akacjowego
wieksze! 120243 120250 126948

System zostat zaprojektowany w taki sposob, aby wszystkie
elementy mozna byto tgczy¢ ze sobg oraz mie¢ mozliwosé
rozbudowy.

Jesli potrzebujesz duzej powierzchni roboczej, ten modutowy Ceny mozna znalez¢
system jest tak samo wszechstronny jak sam EGG. EGG Frame 76X76XT77 cm na naszej stronie
Konfiguracje oraz twdj styl miejsca pracy na zewnagtrz Rama na EGGa XLarge 120229 Stainless Steel Insert Distressed Acacia Wood Insert internetowej. Zeskanuj
mozna réwniez dostosowac do wtasnych upodoban | T76x88x77 cm Large 120212 Wkladka ze stali nierdzewnej Wkladka z postarzanego drewna kod QR lub wejd?
wymagan. 2XL 121837 Medium 122193 127365 akacjowego biggreenegg.eu/pl/
120267 oficjalny-cennik
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Jonnie Boer
De Librije

3 gwiazdki Michelin

Szefowie kuchni
1 Big Green Egg

Stworzeni dla siebie

Gdziekolwiek znajdziesz ceramiczne grille Big Green Egg, jedna
rzecz zawsze bedzie taka sama. Zawsze spotkasz sie z ciepta
reakcja najlepszych szeféw kuchni, nagradzanych gwiazdkami
Michelin oraz kreatywnych mistrzéw, ktérzy zyskali stawe dzieki
innowacyjnemu podejsciu do gotowania i przecieraniu nowych
szlakéw gastronomicznych. Odkryli oni, ze przygotowanie
najwspanialszych swiezych (sezonowych) sktadnikéw na
ceramicznym grillu EGG pozwala uzyskac dodatkowy efekt —
charakterystyczny smak EGG. Potgczenie twérczych kreaci i
szerokiego arsenatu technik kulinarnych, ktére oferuje ceramiczny
grill EGG, to prawdziwie zwycieska kombinacja. Nazwa Big Green
Egg zyskata rozgtos dzieki naszym ambasadorom. Szefowie
kuchni nagradzani gwiazdkami Michelin tacy jak Jonnie Boer
rozstawili naszg marke oraz dali mitosnikom dobrej kuchni okazje
do odkrycia wyjgtkowego smaku potraw z ceramicznego grilla
Big Green Egg. Naszym zdaniem tylko z tego powodu szefowie
kuchni zastugujg na gwiazdke.
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Wegiel drzewny Blg Green Egg:

A

Wybierz swoj smak
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Charcoal Starters
Podpaltka do wegla
drzewnego

Gotujac z EGGiem, rozpalisz
jego ogien, uzywajgc podpatki
do wegla drzewnego. Mozesz
bezpiecznie rozpala¢ wegiel
drzewny w swoim grillu

Big Green Egg — podpatka nie
zawiera zadnych palnych ptynéw
ani dodatkéw chemicznych.
Te podpatki sg wytwarzane
ze sprasowanych widkien
drzewnych, aby do dan nie
przechodzit przenikliwy smak
lub zapach ropy naftowe;.

24 podpatki 120922

100% Natural Charcoal

100% naturalny wegiel drzewny

Kazda sesja gotowania zaczyna sie od odpowiedniego paliwa.
Nasz w 100% naturalny wegiel drzewny ze znakiem jakosci FSC
jest doktadnie tym, czego potrzebujesz. Ten wegiel drzewny

Big Green Egg pochodzi z drzewa bukowego i grabu i ma
wyjatkowo dtugi czas palenia. Aby uzyskac bardziej dymny
aromat, dodaj wiéry (Wood Chips) lub zrebki (Wood Chunks)
Big Green Egg do wegla drzewnego, do smakul.

Wegiel Big Green Egg dostepny jest w 9 i 4,5 kilogramowych workach.
Wegiel drzewny w 4,5-kilogramowych workach jest nieco mnigjszy.
Dzieki temu idealnie nadaje sie do mniejszych modeli EGG.

9 kg 666298
45kg 666397

B

Charcoal EGGniter
Zapalarka butanowa
EGGniter

To zupetnie nowe akcesorium
niezbedne dla kazdego mitosni-
ka grillowania na EGG-u.
Zapalarka butanowa EGGniter
do wegla drzewnego to prak-
tyczne potaczenie regulowane]
zapalarki i dmuchawy. Dzieki

niej mozesz rozpali¢ i podsycic¢
ogien w weglach w zaledwie kilka
minut. To szybki, fatwy w uzyciu i
bezpieczny sposdb na rozpalenie
grilla. Rozpal m¢j ogien, mata!

120915




Wedzenie w
ceramicznym
grillu EGG? Mozna

si¢ uzaleznic...

Dzieki technice wedzenia Big Green

Egg pozwala osiagna¢ zupeinie nowy
wymiar smaku. Kiedy juz sprébujesz
tego charakterystycznego dymnego i
lekko drzewnego smaku, staniesz sie jego
milosnikiem na cale zycie. Za pomocg
kilku narzedzi btyskawicznie opanujesz
sztuke wedzenia. Wybierz drewniane
deski do grillowania, aby umiesci¢ na nich
swoje sktadniki. Najpierw namocz deske
cedrowg lub olchowg w wodzie, zanim
umiescisz jg w grillu EGG. Dymny efekt
powstaje w wyniku dziatania ciepta w
potaczeniu z wilgocig. Dodaj dodatkowy
akcent do swoich potraw, uzywajac
oryginalnych wiéréw drewnianych.
Wymieszaj wiéry drzewne (namoczone)
z weglem drzewnym lub wysyp garsc.

W zaleznosci od przygotowywanych
potraw mozesz zdecydowac sie na
drewno orzesznika, jabtoni, wisni lub
debu. Nowoscig w naszym asortymencie
sq w 100% naturalne zrebki drewniane.
Te solidne kawatki drewna zostaty
gruntownie sprawdzone 1 zatwierdzone
przez najlepszych szeféw kuchni. Dzieki
swoim rozmiarom doskonale nadajg sie
na dtuzsze sesje powolnego gotowania
w niskiej temperaturze. Wybierz drewno
jabtoni, orzesznika, jadtoszynu lub debuy,
aby 0siggng¢ nowy poziom mistrzostwa
kulinarnego.

Ryby, wieprzowina, Ryby, jagniecina, Pikantne wedzone Owoce, orzechy, Wotowina, sezonowana
biate mieso i dréb, takie wszelkiego rodzaju potrawy, zwlaszcza wotowina i wszystkie wieprzowina i dziczyzna.
jak kurczak i indyk. dziczyzna, kaczka i klasyczne amery- rodzaje dziczyzny. Czesto uzywane do

wotowina. kanskie dania z grilla.
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Szarpanej wieprzowiny
imostka.

DAB - nowy

aromat!

Wskazowka: zmieszaj wedtug wiasnego uznania 100%

naturalny wegiel drzewny Big Green Egg z wiérami i
zrebami drewnianymi. Neutralny aromat wegla drzewnego
sprawia, ze tworzenie réznych smakéw podczas kazdego
gotowania nie moze by¢ tatwiejsze.

Wood Chips
Wiéry drewniane
Kazdy szef kuchni uzywajacy grilla Big Green Egg ma swoj wiasny
styl. Nadaj swoim potrawom charakterystyczny dymny smak,
uzywajac oryginalnych widréw drewnianych. Zmieszaj zwilzone
wiory drewniane z weglem drzewnym lub wysyp je na zar. Albo
jedno i drugie; to wszystko kwestia gustu. To samo dotyczy rodzaju
widréw drewnianych, ktére mozesz wybra¢ — moze to by¢ hikora,
pekan, jabton lub wisnia. Widry drewniane sg idealne do krétkiego
podwedzania.

Zawartosé - 2,9L
Hikora - orzech biaty 113986

Pecan 113993
Jabton 113962
Wisnia 113979
Dab 127372
Wood Chunks

Zrebki drewniane

Doktadnie przetestowane przez szeféw kuchni Big Green Egg. Ta
najwyzszej jakosci seria 100% naturalnych zrebkéw drewnianych jest
idealna do wedzenia — nadaje dtugo utrzymujgcy sie wspaniaty
aromat i bogaty smak. Wybierz jabton, hikore lub mesquite i dodaj
nowy wymiar smaku wszystkim daniom, ktére przygotowujesz na
Big Green Egg. Zrebki drewniane sg doskonate do dtugiego, wolnego
wedzenia w nizszej temperaturze.

Zawartosc - 9L

Jabton 114617
Hikora 114624
Mesquite 114631
Dab 127389

Odpowiedni do duzych
kawatkéw kazdego rodzaju
miesa, zwlaszcza wotowiny.
Idealny do mostka.

Wooden Grilling Planks
Drewniane deski do
grillowania

Dzieki naszym drewnianym
deskom do grillowania mozesz
wznies¢ swojg kuchnie na
wyzszy poziom. Umies¢ sktadniki
na nasgczonej wodg desce, a
nastepnie potdz jg na ruszcie Big
Green Egg. Wilgo¢ stworzy efekt
dymu. Mozna wybra¢ deski do
grillowania z drewna cedrowego
lub olchowego. Kazda z nich nada
potrawom wtasny, specyficzny
aromat. Drewniane deski do
grillowania moga by¢ uzywane
kilka razy.

Cedr - 2x

28 cm 116307
Olcha - 2x

28 cm 116291
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Porcja na 10 kawaltkow

SKLADNIKI

400 g fileta z tososia bez skory (poledwica)
2 dymki

1 czerwona hiszpariska papryczka chili
1/3 limonki

2 gatgzki kolendry

100 ml sosu sojowego (Tomasu)

1 tyzeczka pasty wasabi

10 plasterkéw marynowanego imbiru (gari,
toko)

1 tyzka majonezu kewpie (toko)

AKCESORIA

Drewniana cedrowa deska do grillowania
Ruszt stalowy

Termometr natychmiastowy

PRZYGOTOWANIE

1. Pokrgj filet z tososia na 10 kostek o po-
dobnej wielkosci. Dymke pokroié w cienkie
krazki. Usunac todyge i pestki z papryczki chili i
migzsz pokroj w cienkie krazki. Pokréj limonke
na plasterki. Usun liscie z 1 gatgzki kolendry i
drobno posieka;.

2. Do marynaty wymieszaj S0S SOjowy |
paste wasabi. Zachowaj 10 krazkéw cebuli

Gotowanie i gotowanie na parze: umiesc
namoczone deski z produktem na ruszcie.
Uwalniajgca sie para sprawi, ze sktadnik

wchtonie stodki smak drzewa cedrowego.

Wedzenie i pieczenie: pozwol namoczonej
desce wyschnaé na ruszcie, a nastepnie
umies¢ sktadnik. Osmolone z dotu drewno
cedrowe nada jedzeniu wedzony posmak.

dymki i papryczki chili (i oddzielnie trzymaj je
w lodéwce), a reszte wymieszaj z plaster-
kami limonki i drobno posiekang kolendrg w
marynacie. Zmieszaj kostki tososia z miksturg
i pozostaw do marynowania w lodéwce na 2
godziny.

PRZYRZADZANIE

1. Namocz drewniang deske do grillowania
w duzej ilosci wody przez 30 minut. Rozpal
wegiel drzewny w Big Green Egg i podgrzej
wraz z rusztem do temperatury 170 ° C.

2. Osusz deske grillowa i potéz na niej kostki
tososia. Umies¢ deske na ruszcie i zamknij
pokrywke EGGa. Pozwdl tososiowi sie wedzié
przez 8-10 minut, az osiggnie temperature
wewnetrzng 55 ° C; mozna to zmierzy¢ za po-
mocg termometru cyfrowego z natychmias-
towym odczytem. W miedzyczasie usun listki
z drugiej gatgzki kolendry i pokréj w cienkie
paseczki. Odced? plasterki imbiru.

3. Zdejmij deske do grillowania z EGGali
spryskaj majonezem fososia. Udekoruj
papryczka chili, szczypiorkiem,
marynowanym imbirem i kolendra.

Akeesoria

Drewniane deski do grillowania

Ruszt stalowy




Tekst Inge van der Helm | Zdjecia Sven ter Heide

Obaj mezczyzni poszli w slady swoich odnoszacych
sukcesy ojcow. Czy byla to logiczna konsekwencja czy
swiadomy wybor? Mlodzi kucharze Julién van Loo i
Jimmie Boer dzielq sie swoimi doswiadczeniami i wizjami
o byciu szefem kuchni na drodze na szczyt.

Juz gdy byl nastolatkiem, restauracja Parkheuvel byla ulubionym miejscem
Juliéna van Loo na wspélny posilek z rodzicami. W 2006 roku przejeli restauracje i
obecnie jest to firma rodzinna, w ktérej Van Loo junior (31) realizuje swoj potencjal.
W restauracji wyréznionej gwiazdka Michelin presja jest wysoka, ale to tylko
motywuje Juliéna do dawania z siebie wszystkiego, co najlepsze.

To zaleta czy wada, ze Twoj ojciec jest znanym szefem kuchni?

.Zawsze byto to dla mnie trudne i batem sie preferencyjnego traktowania, kiedy staratem
sie o prace. Czasami uzywatem nawet innego nazwiska. Musiatem zacza¢ od samego
dotuy, tak jak wszyscy inni faceci w moim wieku. To byto jedng z zalet wyjazdu do pracy w
Australii; nikt nie wiedziat, kim jestem.”

Dlaczego wybrates ten zawod?

,Podobat mi sie. Ostatecznie wyszto dobrze, ale miatem swoje wzloty i upadki. Byty chwile,
kiedy naprawde nie miatem juz na to ochoty. Przyszedt moment, w ktérym nie chciatem
juz gotowacé na poziomie ocenianym gwiazdkami Michelin. Poszedtem do innej pracy,
gdzie méwili mi, jak panierowac sznycle. Ale to nie dawato mi zadnej przyjemnosci. Mdj
tata zaproponowat powrét do domu, do Parkheuvel. Po 1,5 roku wyjechatem na rok do
pracy w Australii.”

}* Co najbardziej lubisz w swojej pracy?
R@ZM(@WA Z Wszystko, ale przede wszystkim cisnienie. Oczywiscie wtedy nie zawsze jest fajnie, ale

A poZniejsze spetnienie jest wspaniatym uczuciem.”
LIENEM VAN LOO
== Jaka jest najwazniejsza rzecz, ktérej nauczytes sie od swojego ojca?
‘ JHIMM“E OEREM .10, Ze smak jest najwazniejszy. Mozesz perfekcyjnie ugarnirowac danie, ale nie jest

gotowe, jesli nie smakuje dobrze."

g

YOKOLENIE

Ktorego szefa kuchni podziwiasz i dlaczego?

,Mojego tate, oczywiscie, to on jest moim kulinarnym wzorem do nasladowania. | Peter

Gilmore z restauracji Bennelong i Quay, w ktérych pracowatem w Sydney. Czesto powtar-

zat, ze trzeba umiec¢ dobrze gotowac bez trufli i kawioru, co moim zdaniem byto catkiem

niezte." 39
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Jak istotna byta praca za granica?

,Bardzo istotna. Tam spotkatem sie z réznymi
podejsciami kilku szeféw kuchni. Natrafiasz na
sposoby robienia rzeczy, ktérych sam nigdy
bys nie zrobit i na odwrét. Na przyktad szef
kuchni w Australii byt naprawde nieustepliwy,
gdy co$ poszto nie tak. Wzywat Cie potem po
serwisie do swojego biura, by to oméwié. Robit
to naprawde dobrze."

Masz ulubiony sktadnik lub danie?

“Obecnie moim ulubionym daniem jest gotab
Anjou, ktéry inspirowany jest moim pobytem
w Australii. To tam po raz pierwszy sprobo-
watem sliwek umeboshi, japoriskich kiszonych
sliwek. Byty pyszne. Tam podawalismy je z
przepidrkami, tutaj z gotebiem Anjou, kremem
kasztanowym i orzechami macadamia. W
domu lubie jes¢ cykorie z szynkg i serem —
Swietnie smakuje.”

Co najbardziej lubisz gotowa¢ w

Big Green Egg?

“Grillowane potéwki homara; grillowy aromat
jest naprawde wspaniaty w potgczeniu ze
stodkim smakiem homara. Takze warzywa,
takie jak por lub cebula w catosci. Jesli je
upieczesz, a nastepnie zrobisz z nich krem,
bedziesz zachwycony smakiem."

Jakie cele chcesz osiggnac?

,Mam bardzo wysokie wymagania. Jesli co$
na talerzu nie jest do korica w porzadku,
musze zacza¢ od nowa. W przysztosci chce
utrzymac dwie gwiazdki Michelin dla Parkheuvel,
a ostatecznie chciatbym osiagnaé jeszcze
wyzszy poziom. Bytoby niesamowicie, gdyby
tak sie stato!”
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l aestaurant Parkhouvel
Julign vBn Loo

s Wizytowka

= ; Julién
van Loo

Urodzony: 28 listopada 1990

Rodzice:  ErikiAnja van Loo

Pracuje w: Restauracja Parkheuvel**
(Rotterdam)

Hobby: podnoszenie ciezaréw,

bieganie

Jimmie Boer ma dopiero 22 lata i wciaz jest
na poczatku swojej kariery. Jeszcze zanim
sie urodzil, jego rodzice kupili restauracje
De Librije, w ktérej Jimmie rozpoczat
kariere, zmywajac naczynia. Obecnie
uczeszcza do Akademii Casa Spijkersa,
prowadzacej renomowane szkolenia na
szefow kuchni dla mlodych talentow.
Jimmie chodzi do szkoly raz w tygodniu, a
przy tym pracuje w restauracji Ciel Bleu w
Amsterdamie.

Co pamietasz z pracy rodzicow w

branzy restauracyjnej?

,Czesto wychodzilismy na obiad. Ale tez
czutem sie troche smutny, gdy nie byto ich w
domu, kiedy szedtem spac¢. Jednej nocy nawet
przeszedtem pieszo catg droge do De Librije,
poniewaz nie mogtem spac.”

To zaleta czy wada, ze Twoj ojciec jest
znanym szefem kuchni?

.Jedng z zalet jest to, ze dorastatem, czerpiac
przyjemnos¢ z dobrego jedzenia. Oczywiscie,
nauczyli tego mnie i moja siostre rodzice. Tak
naprawde nie widze zadnych wad. Przede
wszystkim ciesze sie, ze odnoszg tak wielkie
sukcesy. Mnie to nie dotyczy, po prostu

robie swoje.”

Co najbardziej lubisz w swojej pracy?

,Gdy jest weekend, ha ha. Naprawde podoba
mi sie atmosfera w kuchni i poczucie, ze
wszyscy jesteSmy w tym razem. A gotowanie
jest po prostu cudowne”.

Ktorego szefa kuchni podziwiasz i dlaczego?
“Michela van der Kroft z restauracji 't Nonnetje,
w ktérej pracowatem w Harderwijk. Jest
mistrzem klasycznych technik gotowania i
pasjonatem swojego zawodu.”

Jak wazna jest dla ciebie praca w restaurac-
jach innych niz tej od Twoich rodzicéw?
.Bardzo wazna. Wszystkie te restauracje

dziatajg wedtug réznych zasad i mozesz uczyc
sie od kazdego szefa kuchni. Michel nauczyt
mnie, jak pracowac z wielkg dbatoscig o
szczegoty, nauczytem sie od niego takze wielu
klasycznych technik gotowania. Styl gotowania
Sidneya Schutte ze Spectrum, w ktorym
poZniej pracowatem, jest bardzo azjatycki.
Mozna sie od niego wiele nauczyc¢. Teraz w Ciel
Bleu rowniez odkrywam nowe umiejetnosci.”

W ktorej restauracji chciatbys pracowaé przez
jeden dzien?

W kilku: EI Celler de Can Roca w Gironie, Noma
w Kopenhadze i w restauracji z gwiazdka

Michelin w Ameryce, to bytoby naprawde fajne.
Jestem bardzo ciekawy, jak tam gotuja,
poniewaz Ameryka raczej nie ma swojej
kultury kulinarnej.”

Co najbardziej lubisz gotowaé w

Big Green Egg?

,Ladny kawatek miesa. Ale warzywom tez
nadaje wspaniaty smak. Polecam dorzucic¢ /4 k
seler, a potem zrobic z niego krem." ()W a
Jimmie

Urodzony: 9 marca 2000
Jonnie i Thérése Boer

Wizyt

Jakie cele chcesz osiggnac?

.Kiedy cos robie, zawsze chce by¢ najlepszy
— takze w kuchni. Nie chce by¢ byle
kucharzem. Kiedys chciatbym prowadzi¢
swoj wiasny biznes, to zawsze byto moim
marzeniem. Ale najpierw, chciatbym zostac
dobrym szefem kuchni, wiedzie¢ czego chce
gosc¢ i nauczyc¢ sie prowadzenia dziatalnosci.
Jesli dobrze gotujesz, ale nie masz zadnych
umiejetnosci biznesowych, masz problem. Hobby:
| odwrotnie. PdZniej zobacze, czy chce
gotowac na poziomie gwiazdek Michelin."

Rodzice:
Pracuje w: Restauracja Ciel Bleu **
(Amsterdam)
kickboxing, sitownia,
snowboard, festiwale

ROZMOWA Z JIMMIE




Bez wzgledu na to, czy jest slonecznie, czy pada snieg: mozesz dziala¢
na EGGu w kazdym sezonie, przez caly rok. Grilluje sie tylko w lecie?
Pomysl jeszcze raz! Big Green Egg wszystko zmienia. Dlaczego
mialbys cieszy¢ sie swoim EGGiem tylko przez kilka miesiecy w roku,
kiedy mozesz to robi¢ 365 dni w roku?

Grillowanie zimg jest gorace

Dzieki unikalnemu, izolacyjnemu materiatowi ceramicznemu temperatura na zewnatrz nie ma znaczenia. Temperatura
wewnatrz Big Green Egg jest jak zawsze stabilna i nie ma na nig wptywu deszcz ani Snieg. Czas na zimowe grillowanie!
Czy naszta Cig juz ochota na pyszny zimowy gulasz, goraca pieczen lub gesta zupe i nie mozesz sie doczekaé, by
urzadzi¢ zimowego grilla dla rodziny i przyjaciét? Damy Ci kilka smacznych inspiracji i troche przydatnych wskazowek.

Idealne sktadniki na zimowy wieczor
Zwtaszcza w miesigcach zimowych dostepne sa rézne sezonowe sktadniki i potrawy, ktére smakuja jeszcze lepiej, gdy
sg przyrzadzane w Big Green Egg. Na przyktad: kapusta kiszona lub brukselka i warzywa korzeniowe, takie jak burak,
kapusta i seler. |, oczywiscie, nie zapomnij 0 miesie z dziczyzny. Co powiesz na piekny kawatek sarniny, bazanta, krolika,
zajgca lub dzika? Idealne sktadniki na przyjemny, krzepigcy positek podczas mroznych zimowych wieczoréw.
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Low & Slow to jest to

W zimng i niesprzyjajacag pogode oczywiscie
wolisz spedzi¢ czas przed kominkiem z
kieliszkiem dobrego wina, pod miekkim,
polarowym kocem. A jesli urzadzasz impreze,
chcesz maéce rozmawiac ze swoimi gosémi. Nie
ma problemu! Wybierz dania, ktére mozesz
przygotowac z wyprzedzeniem, ktére majg
dtuzszy czas gotowania i nie wymagaja duzej
uwagi. W ten sposéb mozesz sie zrelaksowac i
pozwoli¢, by Big Green Egg wykonat za Ciebie
catg prace. Niech karkéwka, boczek lub inny
tadny, duzy kawatek miesa piecze sie w niskiej
temperaturze przez kilka godzin. A na koniec
dostaniesz przepyszna potrawe. Dlatego "slow
cooking" jest idealne na zime!

Pieczenie lub duszenie warzyw

Pieczenie warzyw w Big Green Egg réwniez daje wysmienity rezultat i
nalezy do tej samej kategorii co gotowanie low & slow. W ten sposéb z
tatwoscig podasz do stotu kompletny zimowy positek. Lub przygotu;
gulasz, ktéry nigdy nie moze wyjsc¢ Zle. Sktadniki usmaz w rondlu
Dutch Oven, dodaj ptyn i gotuj na wolnym ogniu. Czy prognoza
pogody obiecuje suchy i stoneczny zimowy dzien? Wiec mozesz
rowniez grillowac, upiec cos czy zmierzy¢ sie z ktéryms bardzie;
wymagajacym, zimowym przepisem. W ten sposéb mozesz cieszy¢
sie czasem spedzonym na Swiezym powietrzu z Big Green Egg.

Najsmaczniejsze zimowe przepisy
Chcesz juz zaczac¢ dziatac? Zajrzyj na naszg strone internetowg po

wskazéwki na smaczne przepisy lub zanurz sie w Modus Operandi,
prawdziwa biblie gotowania Big Green Egg.

Podziel si¢ z nami swoim kuli-
narnym osiagni¢ciem w mediach
spolecznosciowych, uzywajac

hashtagow #wintergrilling
#snowcooking i koniecznie
oznacz Big Green Egg.



Modus Operandi

Bl PONAD

. : 3 O O O
e PRZEPISOW STRONY R A

Operandi

Recenzje

,FANTASTYCZNA, absolutnie FAN-TAS-TYCZ-NA"

,To cudowna ksigzka. Jedno jest pewne —
zrobie duzo tych potraw!”

'Bardzo atrakcyjna ksigzka z mnéstwem fa-
jnych przepiséw i zdje¢. Jednym stowem —
super!”

"Fantastyczna fachowa ksigzka, wiele sie juz z
niej nauczytem"

,Super! Zastepuje wszystkie inne ksigzki o
grillowaniu za jednym podejsciem”

Big Green Egg Modus Operandi
Modus Operandi, spektakularna ksiega jak zadna inna, to pozycja
obowigzkowa dla prawdziwych fanéw Big Green Egg. Jest to
podrecznik, Zrodto inspiracji, podréz odkrywajgca kazdg mozliwg
potrawe i sktadnik, kazdg technike gotowania, z praktycznymi
wskazéwkami i sposobami, ktorych potrzebujesz, aby uzyskac z

Big Green Egg to, co najlepsze. Razem z Modus Operandi otrzymujesz
jeszcze praktyczny podrecznik i ochronne etui. To publikacja, ktérg
zdecydowanie chcesz mie¢ w swoim domu!

Jezyk angielski 818177 47
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” Dodatkowe
rece do

Cast Iron Grid Lifter

Uchwyt do podnoszenia rusztow zeliwnych

Opus¢ uchwyt miedzy prety rusztu, przekreé o éwier¢ obrotu,
zacisnij i podnies. Podnoszenie gorgcego i ciezkiego rusztu
zeliwnego z grilla Big Green Egg, na przyktad aby wtozy¢ lub wyjgé
convEGGtor, to igranie z ogniem. Mimo to poreczny uchwyt do
podnoszenia rusztéw zeliwnych szybko cie wyreczy. Blacha pod
raczka uchwytu do podnoszenia rusztéw zeliwnych chroni twoje
dtonie przed unoszacym sie gorgcym powietrzem.

y z wszystkich jego
)w 1 reakcji. Czy
poprzeczke jeszcze
vorzy¢ wiecej powierzchni
b'gotowania, by ulatwic sobie zycie?
Zaszalej z nasza ogromna kolekcja
akcesoriow.

pPomocy

127341

Grid Gripper

7 - Obcegi do podnoszenia rusztow

f . Aby mocno uchwycic¢ ruszt grilla Big Green Eqgg, najlepiej uzy¢

\ specjalnych obcegdw. Utatwi to podnoszenie rusztu, na przyktad
N w celu umieszczenia lub wyjecia convEGGtora albo zdjecia i

wyczyszczenia rusztu. Jest to rowniez idealne narzedzie do
podnoszenia, oprézniania i wymiany goracych tac na sptywajgce soki.
A wszystko to bez brudzenia rak.

———— AP

118370

Ceny mozna znaleZ¢ ’ Prak l S’ c z ne
na naszej stronie EGGmitt Stainless Steel Tool Set
internetowej. Zeskanuj Chod? kochanie, rozpal mnie... ale wiéz rekawice (EGGmitt). Ta Zestaw narzedzi ze stali b k h
kod QR lub wejdz wyjatkowo dtuga rekawica do grillowania chroni lewg lub prawa reke nierdzewnej przy 0 l } “c enne
biggreenegg.eu/pl/ przed temperaturami siegajacymi 246°C. W $rodku jest wytozona Zestaw 127655

oficjalny-cennik miekka bawetng, a z zewnatrz powleczona ognioodpornym wiéknem Szeroka szpatuta 127426
stosowanym réwniez w przemysle lotniczym. Silikonowy wzoér Szpatuta 127662 -
zapewnia pewny chwyt. Pedzelek 127679 _.-—--:_"__
Jeden rozmiar 117090 all ) u«% 3
o —— Bamboo Skewers
y‘ o Patyczki bambusowe do
5 /fv szaszlykow
= = 25cm - 2bx 117465
‘ ' Butcher Paper

Papier rzezniczy Knife Set

Czy lubisz przyrzadzac duze kawatki migsa w Big Green Egg? W Zestaw nozy
Silicone Grilling Mitt Silicone Tipped Tongs takim razie to jest akcesorium, ktére musisz miec. Zawiniecie miesa 117687
Silikonowa rekawica do grilla Szczypce z koncéwkami W papier rzezniczy zapobiega utracie wilgoci i sprawia, ze karkowka
Silikonowa rekawica do grilla jest w petni wodoodporna i zapewnia silikonowymi wieprzowa lub wotowa jest smaczna, soczysta i delikatna. Papier Measuring Cups

48

pewny chwyt bez poslizgu dzieki wzorowi z nadlanego silikonu. 40cm 116864 rzezniczy pomaga tatwo utrzymac statg temperature w EGGu, Miarki kuchenne
Mankiet i podszewka sg wykonane z miekkiej bawetny z dodatkiem 30cm 116857 poniewaz nie odbija ciepta jak folia aluminiowa. Naturalne wtdkna 4x 119551
poliestru. Rekawica silikonowa moze wytrzymywac temperatury do papieru pozwalajg miesu oddychac i nadajg wedzony smak i

232°C. chrupigcg ,skorke". Kitchen Shears

Jeden rozmiar 117083

127471

Nozyce kuchenne
120106



e

convEGGtor®

convEGGtor petni funkcje naturalnej bariery miedzy potrawami a
otwartym ogniem w twoim grillu Big Green Egg. Specjalna konstrukcja
zapewnia dobry przeptyw powietrza i doskonatg przewodnos¢ cieplna.
Przekazywane posrednio ciepto przechodzace przez ceramiczng
ostone termiczng zmienia EGGa w prawdziwy piec w ogrodzie.

Jest to idealne rozwigzanie dla powolnego gotowania w niskiej
temperaturze, w ktdrej sktadniki sg delikatnie gotowane.

XLarge 401052 MiniMax 116604
Large 401021 Small 401045
Medium 401038 Mini 114341
convEGGtor Basket

Kosz na convEGGtor

PRAKTYCZNA PORADA! Kosz na convEGGtor doskonale sprawdza
sie jako winda. Za jego pomocg mozesz umiesci¢ convEGGtor w
ceramicznym grillu EGG oraz wyjaé go — tatwo, szybko i bezpiecznie.
Kosz na convEGGtor jest czescig systemu EGGspander. Wiecej
informacji znajdziesz na stronie 52.

2XL 119735 Large 120724
XLarge 121196 Medium 127242

Baking Stone

Kamien do pieczenia

Pizza, chleb orkiszowy, focaccia czy pyszna szarlotka — mozesz
uruchomic¢ wtasng domowa piekarnie, wystarczy tylko kamien do
pieczenia. Umies¢ kamien na ruszcie swojego grilla Big Green Egg, a
upieczesz pyszny, chrupki chleb lub pizze z chrupigcym spodem.

XLarge 401274 Medium, MiniMax, Small
Large 401014 401007
Cast Iron Grid

Ruszt zeliwny

Bedziesz grillowac na swoim Big Green Eggu? W takim razie ruszt
zeliwny jest niezbedny! Jedynym sposobem na uzyskanie tych
wspaniatych grillowych kresek lub doskonatej grillowej kratki jest
uzycie rusztu. To nie tylko pieknie wyglada, ale takze zapewnia
znacznie wiecej aromatu, koloru i smaku Twojej potrawie. Zeliwo
szybciej i tatwiej pochtania ciepto, zatrzymuije je dtuzej i rwnomiernie
uwalnia. Ponadto jest to trwaty materiat, ktéry przetrwa cate zycie i
jest niezwykle tatwy w utrzymaniu.

Large 122957 MiniMax

Medium 126405 Small 122971

Half Cast Iron Grid

Polruszt zeliwny

Jestes prawdziwym grillmasterem? Uzywajgc potrusztu zeliwnego,
przyrzadzisz steki z tososia, steki wotowe oraz warzywa z godnym
pozazdroszczenia grillowym wzorem. Perfekeyjnie przypieczone z
zewnatrz, bardzo delikatne w srodku. Potowa powierzchni, ale petnia
smaku.

XLarge 121233 Large 120786

Half convEGGtor Stone

Polokragly kamien convEGGtora

Pdétokragty kamien convEGGtora to wyjatkowo wszechstronne
akcesorium. Mozna go uzywac jako warstwy posredniej wraz z
koszem na convEGGtor, jesli chcesz gotowacé metodag posrednig i
bezposrednig jednoczesnie, lub takze mozna go wykorzystaé jako
petng ostone konwekcyjng poprzez utozenie dwdch obok siebie.

2XL 120960
XLarge 121820
Large 121035
Medium 127273

Half Cast Iron Plancha

Polokragla zeliwna plyta Plancha

Zeliwna ptyta dwustronna: mozesz grillowaé delikatne lub mnigjsze
sktadniki po zebrowanej stronie, a na gtadkiej stronie upiec nalesniki
lub jajka sadzone. Nadal masz do dyspozycji potowe. Czy kto$ ma
jeszcze jakies zyczenia?

XLarge 122995
Large 122988

Half Perforated Grid

Polruszt perforowany

Lubisz delikatne sktadniki z EGG-a, takie jak owoce morza i ryby?
Perforowany poétruszt pozwala zachowac je w nienaruszonym stanie.
Idealnie sprawdza sie réwniez do drobno posiekanych warzyw takich
jak szparagi.

XLarge 121240
Large 120717
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Gotowanie wielostrefowe
1 (bezposrednie i posrednie)

EGGspander daje mozliwosé

gotowania bezposredniego i

Pizza i pieczenie

Zamien swojego Egg-a w piec do
pizzy, aby uzyskac najlepsza piz-
ze. Zrobisz to dzieki elementom:

posredniego. convEGGtor i Baking Stone.
Kosz na convEGGtor Uzyj stojaka wielopoziomowego
5-Piece EGGspander Kit Utatwia tatwe i wygodne (Multi Level Rack), aby rozszerzy¢
5-czesciowy zestaw : umieszczanie i usuwanie SWoje pieczenie.
EGGspander St H;\ convEGGtor-a. Ten kosz stuzy )
K“ PR f do podtrzymywania réwniez e
O ey \ wok-a ze stali weglowej e o
mma NG ‘\~ T8 (Carbon Steel Wok), ktéry K\h’ =
e > > \ g™ - zapewnia najlepsze dania z |
2 = = S woka. M
< Gotowanie wielopoziomowe Low & Slow
Oferuje wiekszg powierzchnie Uzyj 5-czesciowego zestawu
podczas jednego gotowania. EGGspander Kit oraz dwoch
Da nam mozliwos¢ kilku dan poétokragtych kamieni na
2-Piece Multi Level Rack 1-Piece convEGGtor Basket Half Stainless Steel Grid jednoczesnie podczas convEGGtor do idealnego
Dwuczesciowy stojak Kosz na convEGGtor Pélruszt ze stali gotowania dla duzych grup. ustawienia do Low & Slow. Wiele
XLarge 121226 wielopoziomowy XLlarge 121196 nierdzewnej Gorny ruszt do gotowania godzin w niskiej temperaturze
Large 120762 XLarge 121219 Large 120724 XLarge 121202 przesuwa sie w bok dajac tatwy daje najlepsze rezultaty.
Large 120755 Large 120731 dostep do jedzenia.
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Szefl kuchni poleca

Cast Iron Skillet

Zeliwny rondel

Z rondlem zeliwnym nie jest wazne, ile masz czasu. To wszechstron-
ne zeliwne naczynie jest doskonate, by szybko zamknaé pory miesa
lub dusi¢ je przez wiele godzin. Mozna przyrzadzac steki z poledwicy,
indonezyjski rendang i rézne zapiekanki, na przyktad ziemniaczane.
Masz troche czasu? W zeliwnym rondlu mozna réwniez przygotowac
pyszne desery, takie jak owoce zapiekane pod delikatnym ciastem lub
clafoutis. Zeliwny rondel oraz zeliwna ptyta plancha dla modelu
MiniMax to idealne potaczenie. W tym przypadku ptyta bedzie stuzyta
jako pokrywka na rondel.

2XL, XLarge, Large Dla MiniMax i pozostatych
@36cm 127846 @27 cm 127839
Cast Iron Satay Grill

Ruszt zeliwny do satayow

Satay to potrawa, ktdrg polubi kazdy wtasciciel ceramicznego grilla
Big Green Egg. Ten Zeliwny ruszt do satayéw to wspaniaty dodatek,
ktéry pojawit sie w samg pore. Zamarynuj i ponadziewaj swoje
ulubione sktadniki oraz umies¢ je na specjalnie zaprojektowanym
potokragtym ruszcie. Bez chwiejnych, na wpdt ugotowanych lub
ptongcych szasztykéw, same idealnie i rdwnomiernie upieczone
sataye... albo kebaby lub yakitori. Na co tylko masz ochote!

Large 700485

Cast Iron Plancha

Zeliwna plyta Plancha

Czy zdarza Ci sie, ze podczas grillowania w Big Green Egg co$ spada
przez szczeliny w ruszcie? Dlatego w naszej ofercie jest zeliwna
ptyta typu plancha. Na Zzebrowanej stronie tej zeliwnej ptyty mozna
grillowaé mate, delikatne kawatki, a na gtadkiej stronie smazy¢
nalesniki lub jajka.Mozna uzywac ptyty dla rozmiaru MiniMax jako
pokrywy do zeliwnego rondla (MiniMax).

2XL, XLarge, Large Dla MiniMax i pozostatych
@35cm 127860 @26cm 127863

Cast Iron Sauce Pot with Basting Brush

Zeliwny rondelek do soséw z pedzelkiem kuchennym

W Zeliwnym rondelku do soséw potozonym na ruszcie Big Green Eqgg
mozesz podgrzewac sosy i marynaty lub szybko i tatwo topi¢ masto.
Silikonowy pedzelek kuchenny doskonale pasuje do uchwytu — w ten
sposdb unikniesz bataganu na stole. Chcesz wtozy¢ zeliwny rondelek
do swojego EGGa? Tylko nie zapomnij zdjg¢ pedzelka.

2XL, XLarge, Large, Medium, MiniMax, Small
@12cm 127822

Green Dutch Oven

Brytfanna (Green Dutch Oven) do grilli Big Green Egg to zawodnik
wagi ciezkiej. Ta emaliowana, zeliwna brytfanna moze stuzy¢ do
duszenia, smazenia, gotowania i pieczenia. Nieprawdopodobnie
wszechstronna! Pokrywa brytfanny moze by¢ réwniez uzywana
0sobno, jako ptytka patelnia, a nawet jako forma do ciast i deseréw.
Brytfanna (Green Dutch Oven) jest dostepna w wersji okragtej i
owalnej.

Oval - 5.2 L: 2XL, XLarge, Large
35cm 117670

Okragty - 4 L: 2XL, XLarge, Large
@23cm 117045

Cast Iron Dutch Oven

Tego wielofunkcyjnego naczynia zeliwnego mozna uzywac prawie do
wszystkiego. Brytfanna zeliwna Big Green Egg (Cast Iron Dutch Oven)
jest idealna do gulaszy, smazonych ziemniakéw z miesem i kapustg
(typowy angielski bubble and squeak), zup i dan jednogarnkowych.
Zeliwo rozprowadza ciepto na cate naczynie, a ciezka pokrywa
brytfanny zapobiega wyciekaniu ptynu. Mozesz tez gotowaé w niej
bez pokrywy, aby nadaé¢ twoim potrawom wyjgtkowy aromat z grilla
Big Green Egg. Bez wzgledu na to, co wybierzesz, duszone mieso
pozostanie rozkosznie soczyste i delikatne. Jestes ciekawy? To wrée
za jakies 4 godziny...

5.2 L: 2XL, XLarge, Large, Medium
@27cm 127877

Carbon Steel Grill Wok

Wok ze stali weglowej z bambusowgq szpatulka
Ceramiczny grill Big Green Egg jest bardzo wszechstronny i
umozliwia réwniez gotowanie w woku. Majac wok do grilla ze stali
weglowej z bambusowg szpatutka, mozesz bez problemu opanowaé
kazda technike kulinarna. Ptaskie dno sprawia, ze jest stabilny

na kazdej powierzchni do gotowania. | mozna go tatwo uzywacé

w potgczeniu koszem na convEGGtor. Gotowy na woka?

XLarge, Large @40cm 120779

Fire Bowl

Misa ogniowa

Jak usuna¢ popidt z ochtodzonego EGG-a bez rozsypywania i
pobrudzenia sobie rgk? To zadanie dla nowych mis ogniowych (Fire
Bowls) ze stali nierdzewnej. Powies jg nad pojemnikiem i przefiltru;
popiét ze zgaszonego wegla drzewnego. Zapewnia maksymalny
przeptyw powietrza, dzieki czemu proces przebiega bardzo szybko.
Mozesz mnie podniesé! Misy ogniowe Fire Bowls 2XL i XL sg
podzielone na dwie oddzielne komory, ktére obejmujg dwie strefy
EGG-a.

2XL 122698 Medium 122667
XLarge 122681 MiniMax 122650
Large 122674




Instant Read Thermometer

Termometr natychmiastowy

Jaki poziom wysmazenia steka lubisz? Rare czy medium? Termometr
natychmiastowy Big Green Egg precyzyjnie mierzy temperature
wewnatrz steka, dzieki czemu z tatwoscig osiggniesz nawet
wysmazenie medium rare. Nie mozna pozwoli¢, aby zbyt wiele ciepta
uciekfo z ceramicznego grilla Big Green Egg, dlatego temperature

(do 232°C) mozna odczytac juz w 3—4 sekundy. A jesli podczas
pomiaru temperatury obrécisz termometr natychmiastowy Big Green
Egg, wyswietlacz obrdci sie wraz z Tobg. W zestawie praktyczne,
atrakcyjne etui.

119575

Instant Read Thermometer with Bottle Opener
Termometr natychmiastowy z otwieraczem do butelek
Dla uzytkownika EGGa czas jest wszystkim. To sprawia, ze termometr
do szybkiego odczytu Big Green Egg jest (tajng) bronig w walce z
niedogotowanymi lub rozgotowanymi sktadnikami. W ciggu czterech
sekund poznasz doktadng temperature miesa, ryb lub drobiu. Jak
goracy ma by¢ udziec jagniecy? Sprawdz Sciggawke z pozgdanymi
temperaturami na odwrocie. Stopiert doskonatosci zostat osiggniety!
Czas na zastuzone piwo? To pomocne narzedzie stuzy réwniez jako
otwieracz do butelek.

127150

Quick-Read Thermometer

Termometr do szybkiego odczytu

Jego oficjalna nazwa to ,cyfrowy termometr Big Green Egg do
szybkiego odczytu temperatury potraw”. To wtasciwie wszystko
wyjasnia. W ciggu kilku sekund pokazuje cyfrowy odczyt temperatury
nogi jagniecej czy nadziewanego kurczaka. Z doktadnoscig do stopnia
(do 300°C)! Jest poreczny — miesci sie w kieszeni, a uchwyt stuzy
dodatkowo jako etui.

120793

Dual Probe Remote Thermometer

Zdalny termometr z dwiema sondami

Informacja to wtadza. Zdalny termometr z dwiema sondami
precyzyjnie (z doktadnoscig do jednego stopnia) mierzy temperature
we wnetrzu sktadnikéw oraz temperature we wnetrzu grilla

Big Green Egg. Termometr ten ma 2 sondy oraz odbiornik, ktéry
mozna nosi¢ ze sobg. Po osiggnieciu zadanej temperatury, odbiornik
0 zasiegu 91 metréw automatycznie cie o tym powiadomi.

116383

Potrzebujesz
sciagawki?
Ponizej lista
kilku srednich
temperatur.

EGG Genius

To urzadzenie sprawdza i
monitoruje temperature w EGG-u
i wysyta informacje na smartfon
lub tablet uzytkownika. Dzieki
temu mozesz spokojnie ogladac
ulubione programy telewizyjne
w chtodne zimowe dni, gdy
Twoje potrawy wolno sie pieka
do okreslonego stopnia. EGG
Genius zapewnia staty przeptyw
powietrza, dzieki czemu mozna
kontynuowaé gotowanie w statej
temperaturze. Otrzymujesz
powiadomienia, jesli temperatura
w Twoim EGG-u bedzie zbyt
wysoka albo zbyt niska oraz
kiedy potrawa jest gotowa

do podania do stotu. Mozna
nawet przegladac statystyki z
poprzednich sesji z EGG-em.
Aplikacja do EGG Genius jest

w jezyku angielskim.

121059

Rozszerz swoj EGG Genius
o dodatkowe opcje:
Monitorowanie réznych dan
miesnych jednoczesnie w Twoim
EGGu dzieki dodatkowym opcjom
EGG Genius. Uzyj nawet trzech
sond do miesa naraz! Dodatko-
we sondy do miesa z kablem Y
mozna zakupi¢ osobno.

Dodatkowa sonda do miesa
121363

Dodatkowy kabel Y
121387

N

Wolowina medium | 52/54 °C
Jagniecina medium | 60/62 °C
Dziczyzna medium | 52/55 °C
Poledwica wieprzowa | 70 °C
Dréb | 72/75°C
Ryba biala | 65 °C
Losos | 50/52 °C

5if;




Aluminum Pizza Peel

Aluminiowa lopata do pizzy

Prawdziwego mistrza pizzy mozna rozpozna¢ po pewnosci siebie

i profesjonalnych narzedziach. To dlatego powiniene$ uzywaé
aluminiowej topatki do pizzy, aby sprawnie wsuwac¢ swoje domowe
pizze na goracy kamien do pieczenia w Big Green Egg. Gratulacje od
wszystkich, tutti contenti! Gwarantowane!

127761

Compact Pizza Cutter

Kompaktowy néz do pizzy

Wierzymy, ze dzielenie moze by¢ sprawiedliwe! Dotyczy to takze
pizzy. Ale jak pokroi¢ pizze sprawiedliwie, starannie i bezpiecznie?
Oczywiscie kompaktowym nozem do pizzy Big Green Egg! Ten
profesjonalny néz do pizzy ma plastikowa rekojesé, ktéra wygodnie
lezy w dtoni i jg chroni. A kétko ze stali nierdzewnej moze bez wysitku
kroi¢ pizze na réwne porcje. Prego.

118974

Flexible Grill Light

Elastyczna lampa do grilla

Rzuc troche $wiatta na swojego EGG-a! Nowe elastyczne oswietlenie
grilla to idealny pomocnik, ktéry zapewni Ci oswietlenie zawsze, gdy
tego potrzebujesz. Ta inteligentna lampa LED wyposazona jest w
elastyczng szyjke i podstawe z silnym magnesem. Poluzowany
wspornik montazowy mozna z tatwoscig przymocowac do opaski lub
podstawek ceramicznego grilla EGG. Swiatfa? Akcja!

122940

Chef's Flavor Injector

Strzykawka do marynat

Jedyna w swoim rodzaju strzykawka do marynat (Chef's Flavor
Injector) od Big Green Egg to wyjagtkowe narzedzie do nadawania
smaku miesom i drobiowi. Ta igta do nadziewania zapewnia, ze
marynaty beda wnika¢ gteboko do srodka migsa, ktdre bedzie wtedy
delikatniejsze i bardziej soczyste. | zrobione.

119537

Meat Claws

Szpony do miesa

Whij swoje szpony... no... twoje szpony do miesa w wolno-pieczong
wieprzowine i bez wysitku jg poszarp. Szarpana wieprzowina jest
od dawna popisowym daniem z Egg Big Green, a z tymi szponami
do miesa mozesz jg poszarpa¢ w mgnieniu oka. Sg one réwniez
wyjatkowo przydatne przy pracy z duzymi kawatkami miesa.

Zestaw 114099

Pigtail Meat Flipper

Spiralny hak do odwracania miesa

Za tym spiralnym hakiem do odwracania miesa poszlibySmy w ogien.
Ten sprytny hak do miesa jest idealny, by szybko i tatwo odwracaé
plastry miesa i drobiu, takie jak steki, udka i kotlety z kurczaka. Ten
dtugi hak ze stali nierdzewnej pozwala odwraca¢ mieso nawet w
bardzo wysokich temperaturach bez koniecznosci zbytniego zblizenia
sie do ognia czy ryzyka uszkodzenia sktadnikdw.

48 cm 201515

Flexible Skewers

Elastyczne patyczki stalowe do szaszlykow

Z elastycznymi patyczkami stalowymi do szasztykow,
przygotowywanie indonezyjskich satay czy szasztykéw z innych
sktadnikow jest proste jak butka z mastem. Te elastyczne patyczki
do szasztykéw umozliwiajg szybkie nabijanie kawatkdéw miesa, ryb,
drobiu czy warzyw bez obawy, ze co$ z nich spadnie z drugiej strony.
Jestes gotowy? Zanurz je na chwile w marynacie, aby nadac im
jeszcze wiecej smaku.

68 cm - 2x 201348

Deep Dish Baking Stone

Gleboki kamien do pieczenia

Gteboki kamier do pieczenia zapewnia idealny rozktad temperatur, w
wyniku czego powstajg mistrzowskie quiche, tarty, lasagne, a nawet
pizze. Ten ceramiczny kamien z podwyzszonym brzegiem sprawi,
ze wszystkie potrawy beda dopieczone réwnomiernie i nabiorg tego
godnego pozazdroszczenia ztotego koloru... Kremowe w srodku,
chrupigce na zewnatrz.

2XL, XLarge, Large
112750




. Ribs and Roasting Rack
i \\\ Stojak do grillowania
\ hN \\

Q ll\ \-t \ N\ <t > Ten wielofunkeyjny stojak do grillowania zeberek i pieczeni jest idealny
VAN .\--.-\‘-;"\ k"\ do przygotowywania duzych pieczeni. W normalnym potozeniu
\\' A jest to kosz nadajacy sie Swietnie do duzych kawatkéw miesa lub

Beer Can Chicken Roaster

Stojak do kurczaka na puszce

Beer Can Chicken to amerykanski klasyk, w ktérym kurczaka
umieszcza sie na otwartej, do potowy petnej puszce piwa. Gdy
kurczak sie piecze, piwo w puszce wydziela pare, dzieki czemu
kurczak jest wyjatkowo delikatny i soczysty w srodku. Brzmi trudno?
Zdecydowanie nie ze stojakiem do kurczaka na puszce! Zaciska on
puszke piwa w sztywnym metalowym uchwycie z drutu i zapobiega
przewrdceniu sie puszki.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small
127754

Ceramic Poultry Roaster

Ceramiczny stojak do pieczenia drobiu

To zmienia smacznego kurczaka w kurczaka absolutnie
przepysznego. Utéz catego kurczaka lub indyka na naszym
ceramicznym stojaku do pieczenia drobiu — bedzie miat wtedy
chrupiaca, ztotobrgzowg skorke, lecz w $rodku bedzie wspaniale
soczysty. Chcesz dodaé jeszcze wiecej smaku i aromatu? Wlej do
ceramicznego stojaka troche piwa, wina lub cydru, mozesz tez dodaé
przyprawy. A wynik? Czysta doskonatosc.

kurczaka 119766
indyka 119773

Vertical Poultry Roaster

Stojak do pieczenia drobiu

Zapewnij swojemu poulet noir czy kurczakowi z Bresse dumne
miejsce w Big Green Egg na stojaku do pieczenia drobiu. Stojak do
pieczenia drobiu ze stali nierdzewnej utrzymuje kurczaka lub indyka
pionowo, aby magt piec sie we wtasnym ttuszczu. Dzieki temu mieso
jest niezwykle soczyste w $rodku, ale jednoczes$nie ma smaczng i
chrupiaca skorke. | co, brzmi dobrze?

kurczaka 117458
indyka 117441

nadziewanego drobiu, ktére muszg piec sie powoli. Po odwrdceniu
staje sie idealnym stojakiem do pieczenia zeberek. Powietrze stale
optywajace kosz przektada sie na $wietne wyniki pieczenia. Absolutnie
niezbedny dla miesozercéw.

2XL, XLarge, Large
117564

Medium, Small
117557

Drip Pan

Taca na soki

Taca na soki Big Green Egg zbiera sptywajace soki, ptyny i resztki,
nie pozwalajagc, by spadaty na wegiel drzewny lub convEGGtor. Jezeli
nalejesz do aluminiowej tacy na soki troche wody, para sprawi, ze
powietrze w EGGu bedzie bardziej wilgotne, a twoje potrawy beda
jeszcze bardziej soczyste.

Okragta
@27cm 117403

Prostokatna
35x26cm 117397

Disposable Drip Pans

Jednorazowe tace ociekowe

Prawdziwy kucharz nie boi sie odrobiny ttuszczu. W koricu to on
dodaje smaku do kazdego dania. Jednak sprzatanie go to zupetnie
inna historia. Jednorazowe tace ociekowe Big Green Egg utatwiajg
zbieranie ttuszczu. Te jednorazowe aluminiowe tace ociekowe zostaty
zaprojektowane tak, aby pasowaty do convEGGtora. Grillowanie bez
brudzenia sobie rak.

XLarge - bx 120892 Medium, MiniMax,
Large - 5x 120885 Small - 5x 120878
Grill Rings

Obrecze ze stali nierdzewnej

Okragte obrecze do grilla zapobiegajg przewracaniu sie
(nadziewanych) papryk, pomidoréw czy cebuli podczas grillowania.
Ato dlatego, Ze te podstawki ze stali nierdzewnej majag szpikulec, ktory
mocno utrzymuje nabite na niego warzywa i owoce. Umozliwiajacy
przenikanie ciepta okragty otwor w srodku podstawki zapewnia
szybkie i rownomierne przyrzadzanie sktadnikow.

3x 002280




wskazowek jak dba¢

o Big Green EgS.

Big Green Egg przetrwa cale wieki, jesli bedziesz go wlasciwie uzywac i
pielegnowac. Chcesz wiedzie¢, jak dba¢ o Big Green Egg? Oto kilka
przydatnych porad i trikow:

1Przed rozpaleniem EGGa do
kolejnego gotowania, pamietaj o uzyciu
pogrzebacza do usuniecia nadmiaru
popiotu po wczesniej spalonym weglu
drzewnym.

2 Zawsze zostawiaj cienkg warstwe
popiotu na dnie Big Green Egg. To
nieznacznie blokuje przeptyw powietrza,
dzieki czemu temperatura ros$nie
powoli, co zapobiega zbyt szybkiemu
nagrzewaniu sie ceramiki.
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3 W razie potrzeby wymien
filcowg uszczelke. Zapewnia
to dobrg ochrone ceramiki
ichroni przed ,fatszywym
powietrzem”.

4 Uzywaj akcesoriow, takich
jak kosz na convEGGtor i
uchwyt do podnoszenia ruszty,
aby delikatnie umieszczac
komponenty w Big Green Egg.
Zapobiegaja koniecznosci
,2upuszczania’ convEGGtora i
rusztéw do goragcego Big Green
Egga, co moze spowodowacé
uszkodzenia.

5 Kazda temperatura powyzej 300°C jest niepotrzebna dla
gotowania (nawet w przypadku pizzy) i zwieksza ryzyko

uszkodzenia ceramiki.

6 Wypalanie Big Green Egg w wysokiej temperaturze nigdy

nie jest konieczne i zdecydowanie odradzamy! Czy Twoj

EGG sie zatluscit i chcesz go odswiezy¢ lub usuna¢ plamy z
convEGGtora? Doprowadz temperature w Big Green Egg do 250
stopni, umies$¢ convEGGtor brudng strong skierowang w strone
wegla drzewnego i pozostaw na 30 minut. To bezpiecznie spali
nadmiar ttuszczu. Ceramika nie stanie sie ponownie biata; to nie
jest konieczne.

7 Czy Twoj Big Green Egg nie byt uzywany przez jakis czas lub
stal na deszczu? Rozpal delikatnie i pozostaw w 100°C na 60
minut. Wazne jest, aby wilgo¢, ktéra mogta wsigkna¢ w ceramike,
powoli odparowata. Jesli zrobisz to bezposrednio w wysokiej
temperaturze, ceramika moze peknaé.

8 Wegiel drzewny mozna zgasié po jednej sesji gotowania 1 uzyé
ponownie nastepnym razem. Jesli nie uzywates EGGa przez
jakis czas, lepiej jest napetni¢ go nowym weglem drzewnym,
poniewaz wegiel drzewny réwniez zatrzymuje wilgog.

9 Upewnij sig, ze Big Green Egg stoi zawsze na podstawie, na
przyktad na Table Nest lub w EGG Carrier. Nigdy nie umieszczaj
go bezposrednio na zamknietej powierzchni, nawet na
zaroodpornej ptycie. Wazne jest, aby pozostawi¢ przestrzen
miedzy spodem podstawy ceramicznej a powierzchnia ponizej,
aby zapewni¢ dobrg cyrkulacje powietrza, wtedy EGG bedzie
mogt prawidtowo rozpraszac ciepto z podstawy. 63



64

—

&

Ash Tool

Pogrzebacz

Pogrzebacz spetnia tak naprawde dwie funkcje: mozna nim bardzo
tatwo wygarnia¢ popidt z grilla Big Green Egg, a takze réwnomiernie
rozktadac¢ wegiel drzewny przed rozpaleniem EGGa. To praktyczne

narzedzie to najlepszy kompan szufelki do popiotu.

2XL, XLarge 119490
Large, Medium 119506
MiniMax, Small, Mini 119513

Ash Removal Pan

Szufelka do popiolu

Wegiel drzewny pozostawia popidt. Usuwajgc popidt przy pomocy
pogrzebacza i zbierajgc go do szufelki usprawnisz swobodny
przeptyw powietrza w twoim grillu Big Green Egg. Tlen oraz
odpowiedni przeptyw powietrza sg potrzebne, aby szybko rozgrzaé
EGGa do wtasciwej temperatury i jg utrzymywadé. Szufelka do popiotu
doskonale pasuje do zasuwy dolnego wywietrznika, dzieki czemu nic
sie nie bedzie rozsypywac.

2XL, XLarge, Large, Medium
106049

Grid Cleaner

Czyscik do rusztow

Gotowanie z EGGiem daje duzo radosci, ale do rusztu mogg
przywieraé resztki jedzenia i zapieczony ttuszcz. Tym czyscikiem
do rusztéw Cooking Grid Cleaner mozna szybko i tatwo zdrapac je
do czysta. Dzieki dtugiej raczce nie musisz czekac, az EGG i ruszt

ostygna.

201324

SpeediClean™ Long handle Scrubber

Skrobak do czyszczenia rusztu z dlugim uchwytem
SpeediClean™

To wyjatkowo skuteczne narzedzie do czyszczenia wykonane z
naturalnych wtékien drzewnych oznacza, ze irytujgce, zbtgkane
metalowe wtosie nalezy juz do przesztosci. Ekologiczny i odporny
na ciepto skrobak z dtugg rgczka — dzieki czemu nie musisz czekac,
az EGG ostygnie.

127129
2X zapasowe
podktadki szorujgce 127143

SpeediClean™ Dual Brush Scrubber

Podwaéjna szczotka do czyszczenia rusztu SpeediClean™
Wspomnienia z niezapomnianego wieczoru Big Green Egg: ruszt
pokryty ttuszczem i ciggnaca sie mozzarella na kamieniu do pizzy.
Podwdjna szczotka SpeediClean skraca o potowe czas czyszczenia
i podwaja efekt nieskazitelnosci. Dodatkowa przyjemnos¢: naturalne
witokna drzewne tego produktu oznaczajg, ze na ruszcie nie
znajdziesz juz lubigcego wypadac metalowego wtosia.

127136
2X zapasowe
podktadki szorujgce 127143

Diamond-Coated Nylon Bristle Grid Scrubber

Skrobak do rusztu z powlekanym diamentem
nylonowym wlosiem

Czerpanie najwiekszej przyjemnosci z Big Green Eqgg idzie w parze
z wtasciwg konserwacjg i czystymi rusztami do gotowania.

Aby mie¢ pewnos¢ najlepszych rezultatéw z kazdej sesji gotowania.
A z odpowiednig szczotka do czyszczenia jest to butka z mastem!
Big Green Egg skrobak do rusztu z powlekanym diamentem
nylonowym wtosiem ma dtugg rgczka specjalnie dla mnie;
wytrzymatych na ogierl palcéw, a wytrzymate wtosie jest wykonane
ze starannie wyselekcjonowanego materiatu. No to zaczynamy!

127310

Ceny mozna znaleZ¢
na naszej stronie
internetowej. Zeskanuj
kod QR lub wejdz
biggreenegg.eu/pl/
oficjalny-cennik
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POKROWCE EGG Mini Small Medium | MiniMax Large XLarge 2XL
IntEGGrated Nest+Handler lub Nest 126528 126528 126467 126467 126535
EGG Carrier 126511 126511

Przenos$na podstawa do grilla MiniMax 126528

Modulowa Rama na EGGa 126467 126450 126450 126450
Modulowa Rama na EGGa + Rama do 126474 126474 126474

Stol z drewna eukaliptusowego 126498 126474

Pokrowiec na kopule EGGa w ramie 126504 126504

EGGmat

Moze nie wbudowates swojego EGGa w kuchenny blat lub kuchnie

Ty

ogrodowa i zamiast tego stoi w ogrodzie lub na tarasie. Jesli tak,

mata (EGGmat) bedzie chroni¢ otoczenie przed gorgcem, plamami i
wykwitami plesni. Ciekawostka: (EGGmat) jest wykonana w catosci z
materiatow pochodzacych z recyklingu, dzieki czemu jest wyjatkowo
przyjazna dla srodowiska.

76x107 cm
117502




Dome

Kopula

Ceramiczna koputa z kominem, ktérg mozna tatwo otwieraé i zamykac dzieki
mechanizmowi sprezynowemu. Materiat ceramiczny posiada podwadjng warstwe ochronna.
Izolujgce wtasciwosci materiatu ceramicznego zatrzymuja ciepto oraz tworzg przeptyw
powietrza wewnatrz EGG-a, zapewniajac rownomierne i smaczne gotowanie potraw.

2XL 114433 MiniMax
XLarge 112668 Small 40Tia4
Large 401120
Medium 401137 Mini 112224
Tel-Tru Temperature Gauge
Wskaznik temperatury Tel-Tru
Kazdy Big Green Egg posiada w zestawie termometr. Jesli w koncu Fire ring
wyzionie ducha po wielu latach uzytkowania, mozesz zamdéwic Pierscien ogniowy
wskaznik temperatury Tel-Tru. Umiesc¢ termometr koputkowy w Umieszczony na gorze komory ogniowej — stanowi potke dla dyfuzora ciepta oraz
pokrywie EGG-a, aby zawsze wiedzie¢, jaka temperatura panuje rusztow.
wewnatrz, bez koniecznosci otwierania pokrywy i utraty ciepta.
Wskaznik temperatury Tel-Tru jest dostepny w 2 rozmiarach i 2XL 120977 Medium 401243
wyswietla temperatury w zakresie od 50°C do 400°C. XXL 114457 MiniMax 115607
XLarge 401212 Small 401250
8cm 117250 Large 401229 Mini 112194
5cm 117236
Gasket Kit
Zestaw uszczelek Fire box
Po dtugotrwatym intensywnym uzytkowaniu Big Green Egg-a Komora ogniowa
filcowe krawedzie na gérnej krawedzi ceramicznej podstawy i Komora ogniowa znajduje sie w podstawie ceramicznej i nalezy ja wypetni¢ weglem
- dno ceramicznej pokrywy z kominem wczesniej czy pdzniej sie drzewnym. Komora ogniowa wyposazona jest w specjalne otwory i wykorzystuje wloty
- zuzyja. Poniewaz ta krawedZ chroni ceramike i zapewnia doskonatg powietrza umieszczone na dole EGG-a, dzieki czemu przeptyw powietrza jest staty i
cyrkulacje powietrza, warto jg regularnie wymienia¢. Mozesz to tatwo optymalny, gdy rEGGulator i drzwiczki ciggu powietrza sg otwarte.
zrobié samemu, korzystajac z tego zestawu uszczelek. Rolka filcowa
jest samoprzylepna, a jej mocowanie nie wymaga dodatkowego 2XL 120984 Medium 401182
objasnienia. XXL 114440 MiniMax 115591
XLarge 112637 Small 401199
2XL=*, XLarge, Large Medium, MiniMax, Small, Mini Large 401175 Mini 112187
113726 113733
* Zestaw do wymiany uszczelki dla 2XL wymaga 2
Base
Cast Iron Grate Podstawa

Zeliwny ruszt na wegiel drzewny
Znajduje sie w komorze ogniowej. Jest perforowany, aby umozliwié

Wytrzymata izolowana ceramika. Glazura zapobiega odpryskom i blaknieciu.

przeptyw powietrza w cceramicznym grillu EGG i opadanie popiotuy, 2XL 120946 Medium 401083

aby utatwic¢ usuwanie go po zakoriczeniu gotowania. XXL 114426 MiniMax 115577
XLarge 112620 Small 401090

2XL 114716 MiniMax 103055 Large 401076 Mini 401106

XLarge 112644

Large 103055 Small

Medium 103062 Mini 103079
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Dostepny tylko
dla Large 126931

REGGULATOR

Opatentowany rEGGulator jest niezwykle
dokladny i wygodny w uzyciu dzieki
izolowanemu termicznie uchwytowi.

WSKAZNIK TEMPERATURY

Termometr koputkowy w rozmiarze XL,
zapewniajacy lepsze rozeznanie temperatury,
z odpornym na wstrzasy szktem.

rEGGulator

Catkowicie nowy, wytrzymaty rEGGulator umozliwia wyjatkowo
precyzyjng regulacje. Wykonany jest z wytrzymatego zeliwa z
chtodnym silikonowym uchwytem, dzieki czemu mozesz zwiekszaé
lub zmniejsza¢ doptyw powietrza bez poparzenia palcdw. Regulator
powietrza jest juz pokryty powtoka zapobiegajaca korozji, dzieki
czemu mozna pozostawi¢ go na ceramicznym grillu EGG po uzyciu.

2XL, XLarge, Large, Medium 117847
MiniMax, Small 117854
Mini 103017

* regulator temperatury dla Mini ma forme naktadki (daisy wheel) i rézni sie od
pokazanego na zdjeciu.

Rain Cap

Oslona przeciwdeszczowa

Podczas uzywania ceramicznego grilla EGG zawsze jest ryzyko
deszczu. Zapaleni uzytkownicy EGG-a sie tym nie zniechecajg, cho¢
lepiej nie dopuscié, by krople deszczu wpadty do $rodka. Ostona
przeciwdeszczowa Big Green Egg to swoisty parasol dla regulatora
przeptywu powietrza. Ostona przeciwdeszczowa moze byé uzywana
tylko w potaczeniu z rEGGulatorem.

2XL, XLarge, Large, Medium MiniMax, Small
120748 121042

Band Assembly Kit

Zestaw do montazu opaski

Opatentowany system ,easy to lift". Dzieki pomystowemu rozwigzaniu
otwieranie i zamykanie pokrywy ceramicznej wymaga bardzo niewiele sity.

Zestaw modernizacyjny
Tak dobry jak nowy

2XL 121271 MiniMax 126870

XLarge 117908 Small

Large 117984

Medium 120021 Mini 117922
ZESTAW DO MONTAZU OPASKI

Opatentowany system ,easy to lift" umozliwia

é{’ [} )} otwieranie i zamykanie ceramicznej pokrywy
'

przy uzyciu znikomej sity.

ZESTAW USZCZELEK
Nowa, zaawansowana technologicznie uszczelka,
odporna ha najwyzsze temperatury.

Always keep
on EGGIing.

Gwarancja na Big Green Eqg

Big Green Egg oznacza jako$¢. Nasz proces produkcji z biegiem czasu doszedt do perfekcji, a kazdy Big Green Egg
jest dokladnie sprawdzany przed opuszczeniem naszej fabryki, mozemy wiec zagwarantowac, ze jest najlepszy
w swoim rodzaju. Wysoka jakos¢, ktora cechuje Twoj Big Green Egg, jest rowniez cecha gwarancji. Otrzymujesz
dozywotnia gwarancje na material i konstrukcje wszystkich czesci ceramicznych oraz rozszerzong gwarancje na
wszystkie inne czesci. W ten sposéb zawsze mozesz gotowaé w swoim Big Green Egg.

For this generation and the next. We are green forever.
Ceramika rozszerza sie, gdy sie nagrzewa i kurczy, gdy
stygnie, co moze prowadzi¢ do skaz materiatu. Chociaz
skazy moga wydawac sie wadg, w wiekszosci przypadkow

Martwi¢ sie czy nie martwic

Na szczescie nie zawsze jest konieczna naprawa lub wymiana
czesci. Niektore slady uzytkowania sg czysto kosmetyczne i
nie wptywajg na sprawnosc twojego Big Green Egg. Jednak
sg nieszkodliwe. Wymiana w takim przypadku jest zbedna niektore rodzaje uszkodzen majg wptyw na funkcjonowanie

i bytaby niepotrzebnym marnotrawstwem. Zréwnowazony Twojego EGGa. Podejmij natychmiastowe dziatania i upewnij
rozwadj to wazna zasada i swoim Big Green Eggiem mozesz sie, by zgtosic to na czas, abyscie Ty | Twoj sprzedawca mogli
cieszy¢ sie przez cate zycie. Powinienes oczywiscie dbac jak najszybciej znalez¢ skuteczne rozwigzanie. Sprawdz, czy
0 swojego EGGa, aby zawsze pozostawat w doskonatej konieczna jest naprawa uszkodzenia lub wymiana czesci.
kondycji! Bo lepiej zapobiegaé niz wymieniaé. Wskazowki

dotyczace utrzymania znajdziesz na stronie 62.

Kiedy sie martwi¢ | strata sprawnosci Kiedy sie nie martwi¢ | uszkodzenia kosmetyczne

— -
—7 gj ﬁ
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Zjednoczeni fani Egg-a.
Dolacz do spolecznosci.
Odwiedz nasz

sklep dla Fanow.

Prawdziwego mitosnika EGGa zawsze mozna poznac po jego
pasji do jedzenia i tym, ze woli spedzac czas przy ceramicznym
grillu Big Green Egg. Ale moze go tez zdradzi¢ jego bluza z
kapturem i skarpety. Te i inne oryginalne pomysty na prezent
mozna znalez¢ w naszym sklepie dla Fanéw na stronie
fanshop.biggreenegg.eu.
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The Big Green Egg Book

Kazdy fan jedzenia z grilli Big Green Eqgg
uwaza ksigzke kucharska (The Big Green
Egg Book) za swojg kulinarng biblie.

Ta napisana ze smakiem ksigzka z
przedmowa holenderskiego szefa kuchni
Jonnie'ego Boera opisuje wszystkie
techniki gotowania, ktére mozna
zastosowac w EGGu: pieczenie ciast |
mies, duszenie, grillowanie, wedzenie i
powolne gotowanie. Zawiera ona zaréwno
przepisy podstawowe jak i takie, ktore sg
wiekszym wyzwaniem — beda one dla
ciebie inspiracjg w kulinarnych podrézach.

Jezyk angielski 116680

o

Big Green Egg Modus Operandi
Modus Operandi, spektakularna ksiega jak
zadna inna, to pozycja obowigzkowa dla
prawdziwych fandéw Big Green Egg. Jest
to podrecznik, Zrédto inspiracji, podréz
odkrywajgca kazdg mozliwg potrawe i
sktadnik, kazda technike gotowania, z
praktycznymi wskazowkami i sposobami,
ktorych potrzebujesz, aby uzyskac z

Big Green Eqgg to, co najlepsze. Razem

z Modus Operandi otrzymujesz jeszcze
praktyczny podrecznik i ochronne etui.

To publikacja, ktérg zdecydowanie chcesz
mie¢ w swoim domul!

Jezyk angielski 904 strony 818177




Masz odpowiedni stroj do
grillowania na EGG-u?

fanshop.biggreenegg.eu
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Reprodukcja, modyfikacja, przechowywanie w systemie
wyszukiwania i retransmisja, w jakiejkolwiek formie i za
pomoca jakichkolwiek srodkow, elektronicznych,
mechanicznych lub innych, w celach innych niz uzytek
osobisty bez uprzedniej pisemnej zgody sg surowo
wzbronione.

Niniejszy katalog zostat opracowany z najwiekszg
starannoscia, jednak Big Green Egg Europe B.V. nie

moze w zaden sposéb zagwarantowac poprawnosci

lub kompletnosci informacji. Dostarczone informacije

nie moga by¢ postawg do roszczenia jakichkolwiek
praw, a Big Green Egg Europe B.V. nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za konsekwencje wykorzystania tych
informacji. PLv1.012022
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DOLACZ DO INTERNETOWEJ
SPOLECZNOSCI BIG GREEN EGG

#BigGreenEgg +#TheEvergreen

Jestes nowicjuszem czy do$wiadczonym uzytkownikiem EGG-a? Zostan
czlonkiem naszej spolecznosci i badz na biezaco z najnowszymi wiadomos$ciami
1 najbardziej inspirujacymi blogami. Znajdz najsmaczniejsze przepisy, od
latwych do bedacych wyzwaniem, i odkryj nowe sposoby interakcji z innymi
milosnikami EGG. Zapraszamy zar6wno miesozercow, wegetarian, wegan i
fleksitarian, jak i oczywiscie najmlodszych czlonkéw rodziny. Sledz nasze media
spolecznosciowe i upewnij sie, Ze niczego nie przegapisz! 79



Oto Big Green Egg

Big Green Egg jest najpopularniejszym grillem kamado,
stworzonym z najlepszych materialéw ceramicznych.
Tworzymy piekne wspomnienia od 1974 roku i nie
zZamierzamy przestawac. Big Green Egg to wzorzec kamado.

To Evergreen.

BIGGREENEGG.EU/PL



